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Cyrkulator temperatury Polyscience®
chef series do gotowania Sous-Vide

Cena brutto 3 399,15 zt
Cena netto 2 763,54 zt
Numer katalogowy 25559

Kod producenta 225608
Producent Hendi

napiecie 230

wymiary 98x187x(H)359
moc 1100

Opis produktu

Cyrkulacja wody zapewnia maksymalng powtarzalnos$¢ (w poréwnaniu z urzadzeniami bez mieszania
Mocowanie za pomocg klamry umozliwia zastosowanie w praktycznie kazdym garnku oraz pojemniku GN
Najlepsza wydajnos$¢ osiggana w naczyniach o pojemnosci do 45 litréw

Temperatura pracy od 20°C do 95°C, doktadnos$¢ 0,05°C

Czas mozna ustawi¢ na maksymalnie 99 godzin

Zabezpieczenie przed niskim poziomem wody, urzadzenie wytgcza sous vide w razie przypadkowego witgczenia bez
wody

Sterowanie poziomem cyrkulacji cieczy mozliwe za pomoca tatwo regulowanego wylotu wody z pompy
Maksymalny przeptyw wody 12 litréw na minute

Sterowanie temperaturg umozliwia szybkie ustawienie lub regulacje temperatury gotowania potrawy
Czujnik temperatury zabezpieczajacy urzadzenie przed przecigzeniem i przegrzaniem

Odtaczane przewody zasilania, w zestawie wtyczka brytyjska i europejska
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