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Opis produktu

Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania
sous-vide ,,SmartVide”

Cena brutto

Cena netto

Numer katalogowy
Kod producenta
Producent

moc

model

Zakres temperatury
wymiary

waga

maks. pojemnos¢ naczynia (rodzaj
pojemnika GN)

napiecie

2 663,69 zt

2 165,60 zt
23088

1180040

Hendi

1,6

SmartVide 4
5-95 0C
116x128x(H)330
3,1

28 1 GN 1/1 x (H)200

230

Urzadzenie SmartVide jest przenosne - dzieki ergonomicznemu uchwytowi mozna bezproblemowo przetozy¢ cyrkulator z
jednego naczynia do drugiegoDzieki prostemu i intuicyjnemu panelowi sterowania urzagdzenie wymaga krétkiego czasu
bezposredniego nadzoru, pozwalajgc kucharzowi na wykonywanie innych zadan podczas gotowania produktuGrzatka i pompa
wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej zapewniajg trwate i bezproblemowe dziatanie przez wiele latWodoodporny,
kolorowy, 3,5” wyswietlacz TFT pokazujacy parametry gotowania: czas gotowania, pozostaty czas, temperature rzeczywistg
oraz temperature zadang jak réwniez informacje o btedachDoktadnos¢ odczytu: 0,01 C °Timer/gradacja: od 1 min do 99 h/1

mm
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