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Gofrownica 3x5 Bruxelles 90° |
KRAMPOUZ

Cena brutto 4 102,00 zt
Cena netto 3 334,96 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 14 dni

Kod producenta WECAACAO
Producent Krampouz

Opis produktu
Dane techniczne:

. Moc: 1800 [W]

. Waga: 19 [kg]

. Rozmiar: 31,5x26x22 [cm]

. Rozmiar ptyt do gofr: 17,4 x 10 x 3 [cm]

. Ptyta do gofr: 3x5 Bruxelles

. Pojemnos¢ (liczba gofréw): 2

. Napiecie: 230-240 [V]

. Termostat regulowany od 50°C do 300°C

. Wskaznik wstepnego nagrzewania gasnie po osiggnieciu temperatury
10. Wiacznik/wytgcznik zintegrowany z przyciskiem sterujgcym
11. Chronione pokretto

12. Taca ociekowa do zbierania pozostatosci po gotowaniu

OCoOoONOULS WNBH

Innowacja: Easy Clean System: zeliwne ptyty mozna usung¢ w 45 sekund. Resistance Pack: bardzo réwnomierne
rozprowadzanie ciepta.

Opis produktu:

Dzieki szerokim blokom gofrownicy 3 x 5 (3 na 5 ¢wiekdéw) jest najbardziej przewiewnym formatem gofréw brukselskich. W
wersji 90° ta gofrownica idealnie nadaje sie do podgrzewania gotowych lub mrozonych gofréw.

Renoma brukselskiego gofra, zwanego réwniez gofrem targowym, jest dobrze ugruntowana: chrupiacy na zewnatrz, miekki w
srodku, jest symbolem ulicznego jedzenia.

Profesjonalna gofrownica 3x5 Bruxelles Krampouz moze podgrzewac jednoczesnie 2 gofry. Otwarcie gofrownicy pod katem
90° zapewnia wynik gotowania tak jednolity i chrupiacy jak Swiezy gofr.

Profesjonalna gofrownica korzysta z systemu Easy Clean, ktéry umozliwia szybki demontaz zeliwnych wktadéw do czyszczenia
w zmywarce. Jest wyposazony w pakiet Resistance Pack dla idealnego rozprowadzenia ciepta na zeliwach.

UWAGA! Przed pierwszym uzyciem nalezy wysezonowa¢ zeliwne ptyty.

Jako projektant i producent, firma Krampouz tagczy w swoich gofrownicach najwyzszej jakosci profesjonalne materiaty z
unikalnymi dla marki procesami technologicznymi.

Gofrownice te wyposazone sg w niepokryte powtoka ptyty zeliwne, poniewaz zeliwo cenione jest za swojg bezwtadnos¢ cieplng
i trwatos¢.

Przed pierwszym uzyciem konieczne jest przygotowanie ptyt, aby zabezpieczy¢ zeliwo i zapewni¢ mu wtasciwosci
nieprzywierajgce.

Czas: 25 minut (nie liczgc czasu na rozgrzanie)

Czynno$¢ ta jest wymagana w przypadku nowych ptyt. Nalezy uzy¢ jadalnego oleju z nasion stonecznika, ktéry nie zawiera
zadnych innych sktadnikéw.

Do przygotowania ptyt nalezy uzy¢ pedzla.

* Rozgrzej gofrownice do temperatury 280 °C.

» Zamknij gofrownice, aby przyspieszy¢ rozgrzewanie.
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» Gdy ptyty beda gorace, za pomocg pedzelka natéz cienkg, réwnomierng warstwe oleju roslinnego.
e Zamknij ptyty i pozostaw olej do sezonowania na 10 minut.

* Nastepnie natéz drugg warstwe oleju i podgrzewaj przez 10 minut.

* Wytgcz gofrownice.

https:https://www.krampouz-pro.com/en/conseils_krampouz/krampouz-professional-cast-iron-use-waffle-maker-how-to-season-
and-clean-cast-iron-plates/
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