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1. Przeznaczenie.

Kuchnia gazowa

z piekarnikiem

elektrycznym  przeznaczona

jest do

profesjonalnego uzytku w zaktadach zbiorowego zywienia przez osoby przeszkolone.
Stuzy do gotowania, smazenia i pieczenia potraw i ciast.
Kuchnia moze by¢ uzytkowana jako urzadzenie w ciagu technologicznym lini 700.

2. Charakterystyka techniczna.

Rys.1. Widok ogélny kuchni 700.KG-2/1-800/PE-3

DANE TECHNICZNE 700.KG-2/ 700.KG-4/ 700.KG-2/
I-800/PE-3 I-400/PE-3 I-400/PE-2
Wysokos¢ 900 mm 900 mm 900 mm
Szerokosé 1200 mm 1200 mm 800 mm
Glebokos¢ 700 mm 700 mm 700 mm
Obciazenie cieplne palnika 9 kw 4,5 kw 9 kw

pod plyta

Obciazenie cieplne palnikow
otwartych

1x4,5kW 1x7,5kW

2x4,5kW  2x7,5kW

1x4,5kW  1x7,5kW

Masa urzadzenia 218 kg 210 kg 190 kg
Gwint rury doprowadzajacej R1/2” R1/2” R1/2”
Napigcie zasilania 3 N+PE 400V 50Hz 3 N+PE 400V 50Hz 3 N+PE 400V 50Hz
Moc piekarnika 8,4 kW 8,4 kW 6,5 kW
Zakres regulacji temperatury 50-250°C 50-250°C 50-250°C
piekarnika

Stopien ochrony 1P22 1P22 1P22

Klasa zabezpieczenia przed
porazeniem elektrycznym

Kazda kuchnia jest przystosowana przez wytworceg do jednego rodzaju gazu podanego
w tabliczce znamionowe;j.
Stosowane paliwa gazowe i ich parametry w kuchniach gazowych podano w tabeli 2.



3. Opis techniczny.
Tabela 2. Parametry paliw gazowych stosowanych w kuchniach.

Wartos¢ opalowa gazu w Ci$nienie nominalne
Rodzaj gazu Podgrupa MJ/m?® gazu w kPa.
nie mniej niz
+0,3
Ls/GZ-35/ 25,1 1,3
-0,3
+0,3
Lw/GZ-41/ 29,3 2,0
-0,4
+0,5
E/GZ-50/ 35,4 2,0
-0,4
+0,7
B /P [/ propan-butan / 101 3,6+3,7
-0,6

Kuchnia (rys.1) posiada estetyczng sylwetke wykonana z blach nierdzewnych.

Gorna czgs¢ kuchni jest wyposazona w palnik gazowy 9 kW umieszczony pod ptyta
zeliwna

Wiaczenie palnika odbywa sig¢ za pomoca pokretta umieszczonego na tablicy rozdziel-
czej. Druga dolna czg$cia kuchni jest piekarnik elektryczny przeznaczony do smaze-
nia i pieczenia na dwdch poziomach w pojemnikach GN, komora posiada gorny i dol-
ny element grzejny z mozliwos$cia wyboru grzania i ptynna regulacja temperatury .
Cykl grzania piekarnika sygnalizuje $wiecenie lampki .

Komora posiada o$wietlenie zalaczane podswietlanym  wylacznikiem



Rys.2. Budowa Kuchni KG-2/-1-800/PE3
1-kominek 2 p#yta gérna, 3- zielona lampka grzanie piekarnika,
4 pokretio zaworu palnika gazowego -. 5-przelqcznik rodzaju grzania piekarnika
gora-dot, 6-wylqcznik sprzezony z regulatorem temperatury,
7-palnik 4,5kW, 8-palnik 7,5kW
9 wylqcznik oswietlenia komory -, 10-pokretia zaworéw palnikéw nawierzchniowych
11- drzwi komory piekarniczej

3.1. Sposob uruchomienia.

Przed przystapieniem do uzytkowania nalezy sprawdzi¢ czy kurki kuchni sa
zamknigte Nastgpnie nalezy otworzy¢ kurek przelotowy znajdujacy si¢ na instalacji
gazowej przed kuchnia.

W celu zapalenia palnika nalezy:

e wcisnaé pokretto do oporu i przekrecié w lewo o okoto 30° (rys.4), ponownie wci-
sna¢ glebiej 1 zapali¢ palnik zapalacza po kilkunastu sekundach pokretto mozna pu-
$ci¢ — plomien palnika zapalajacego nie powinien zgasnaé. Przekrecajac pokretto
kurka w lewo zapali si¢ palnik gtéwny. Poz. ”a”

v

Rys.4. Polozenie pokretta podczas zapalania palnika.



Uwaga !

Przystepujac do zapalania palnikow kuchni nalezy pamigtaé, ze w jej armaturze
znajduje si¢ powietrze, ktore musi zosta¢ wyparte przez naptywajacy gaz z instalacji
zasilajacej. Palnik zapalajacy zapali si¢ gdy gaz wypetni cata armature.

3.2. Czynno$ci zwigzane z podgrzewaniem naczyn.

Napehione naczynie nalezy umiesci¢ na ruszcie ustawiajac je nad palnikiem.
Przy nagrzewaniu nalezy korzysta¢ z pelnego ptomienia w celu przyspieszenia grza-
nia. Po uzyskaniu odpowiedniej temperatury nalezy pokretto kurka ustawi¢ w potoze-

99,99

niu ”a” ,,ptomien oszczednosciowy”, lub w potozenie posrednie .

5a v 5b v

Rys.5. Regulacja plomienia za pomocq kurka gazowego.

3.3. CzynnoSci po zakonczeniu pracy kuchni.

W celu wygaszenia palnika nawierzchniowego nalezy pokrgtto przekrgci¢ w
prawo do poziomu .

Ponowne zapalenie palnika jest mozliwe dopiero po ostygnigciu czujnika zabez-
pieczenia przeciwwyptywowego. Po wygaszeniu palnikow nalezy zamknaé kurek
przelotowy na instalacji przed kuchnia.

v

Rys.6. Polozenie pokretta - "kurek zamkniety".



3.4 Sposob uruchomienia piekarnika elektrycznego

Chcac uruchomi¢ piekarnik nalezy wlozy¢ wtyczke do gniazda.

Nastepnie pokretio regulatora temperatury przekreci¢ w prawo o kat okoto 30°
spowoduje to zataczenie obwodu o$wietlenia i sterowania , nalezy wybra¢ rodzaj
grzania komory —gora-dot lub razem, nastawi¢ temperaturg obrobki pokrgttem regula-
tora, przy czym powinna zaswieci¢ si¢ lampka kontrolna oznaczajaca grzanie.

Oswietlenie komory piekarnika wlaczane jest za pomoca pod$wietlanego prze-
tacznika w celu utatwienia kontrolowania procesOw smazenia, pieczenia lub rozmro-
zenia (zaleca si¢ wylaczaé oSwietlenie komory piekarnika).

3.4. CzynnoSci zwigzane z procesem smazenia i pieczenia.

Parametry pieczenia i smazenia ustawi¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisami
kulinarnymi, jak réwniez zgodnie z praktyka przy obstudze tego typu urzadzen.
ZALECA SIE PIECZENIE CIAST TYLKO NA DOLNYM POZIOMIE

Uwaga !

Ze wzgledu na prawidlowe rozgrzanie komory piekarnika wskazania termometru sa
wlasciwe dopiero po drugim wlaczeniu grzania.

Uwaga !

Podczas pracy piekarnika moga wystapi¢ odksztalcenia $cian wewngtrznych
komory wypiekowe;j , ktdre nie maja wpltywu na jako$¢ obrabianych produktow.

4. Zalecenia bezpieczenstwa

Aby nie uszkodzi¢ kuchni lub unikna¢ wypadku podczas jej uzytkowania nie wol-
no:
e otwiera¢ kurka przelotowego na instalacji gazowej bez uprzedniego sprawdzenia
czy kurki kuchni sa zamkniete,
e gasi¢ ptomienia przez dmuchanie,
e dopusci¢ do zalewania palnikoéw i ich zanieczyszczania,
samowolnie dokonywaé przerobek kuchni na inny rodzaj gazu niz wymienione w
DTR,
stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach,
uderza¢ w pokretta, palniki lub kurki,
dokonywac¢ samodzielnie napraw poza zakresem podanym w pkt.7,
pozostawia¢ bez nadzoru kuchni¢ z zapalonymi palnikami,
przechowywa¢ w poblizu kuchni materialéw fatwopalnych,
dopuszcza¢ mate dzieci i osoby nie zapoznane z niniejsza instrukcja do uzytkowa-
nia kuchni,
e uzytkowac¢ kuchni w pomieszczeniach bez sprawnego przewietrzenia,



e uzywac kuchni w warunkach utrudniajacych obstugg,

e uzywac otwartego ognia, urzadzen elektrycznych i mechanicznych mogacych spo-
wodowaé powstawanie iskry elektrycznej lub udarowej w pomieszczeniu, jezeli
stwierdzono zapach ulatniajacego si¢ gazu. W takim przypadku nalezy natychmiast
zamkna¢ kurek na instalacji gazowej, doktadnie przewietrzy¢ pomieszczenie i w
razie potrzeby wezwac pogotowie gazowe,

e samowolnie dokonywacé przerobek i napraw instalacji doprowadzajacej gaz.

Uwaga !
Jezeli przewod przylaczeniowy ulegnie uszkodzeniu , to powinien on by¢ wymie-
niony u wytworcy lub w specjalistycznym zakladzie naprawczym albo przez
wykwalifikowana osobe w celu uniknigcia zagrozenia

W przypadku zapalenia si¢ gazu uchodzacego z nieszczelnej armatury na-
lezy natychmiast zamkna¢ kurek przelotowy na instalacji gazowej przed
kuchniag

e przerwaé pracg kuchni,

e zglosi¢ przetozonemu zauwazong usterke,

e zleci¢ dokonanie naprawy.

Ostrzezenie !

Niewlasciwe obchodzenie si¢ z kuchnia moze spowodowa¢ wydzielenie si¢
znacznych ilo$ci gazu lub jego zle spalanie, co moze staé si¢ przyczyna wybuchu,
pozaru lub zatrucia.

Zatrucie gazem zawierajacym tlenek wegla lub spalinami objawia si¢ szumem w
uszach, ocigzatoscia, przyspieszonym tg¢tnem, zawrotami glowy, wymiotami i ogol-
nym ostabieniem.

W takim przypadku nalezy choremu udzieli¢ pierwszej pomocy i wezwaé pogo-
towie ratunkowe.

Sposdb udzielenia pierwszej pomocy:
wynie$¢ chorego na §wieze powietrze,
utatwi¢ oddychanie rozpinajac odziez,
poda¢ do wachania $rodki trzezwiace,
chorego okry¢ kocem i nie pozwoli¢ zasnac,
nieustannie chorego nadzorowacé,
w przypadku, gdy chory stracil przytomnos$¢ i nie oddycha, nalezy zastosowac
sztuczne oddychanie, az do czasu przybycia lekarza.

ZAZNAJOMI¢ OBSLUGE Z PODSTAWOWYMI PRZEPISAMI BHP DOTY-
CZACYMI UZYTKOWANIA URZADZEN GAZOWYCH I ISTNIEJACEGO
STANOWISKA ROBOCZEGO.



5. Obstuga.

W zakres obshugi kuchni wchodzi:
e czyszczenie kuchni,

a) czyszczenie palnikéw i obudowy kuchni.

Kuchnig nalezy utrzymywaé w czystosci. Czgséci nalezy my¢ woda z dodatkiem
srodkow myjacych i wyciera¢ do sucha. W czasie mycia nalezy uwaza¢ aby nie
uszkodzi¢ czujnikéw zabezpieczenia przeciwwyplywowego. W przypadku zanie-
czyszczenia palnika nalezy zdja¢ kolpak, umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem srodkow
myjacych, a nastgpnie osuszy¢ i doktadnie zatozy¢ na mieszalnik.

Kategorycznie zabrania sie mycia urzadzen przy pomocy strumienia wody. a
szczegolnie zalewania woda palnikéow.

e wyZej wymienione czynno$ci nie podlegaja gwarancji.
b) wymiana czesci.

Uwaga !
W okresie gwarancji wymiang czeSci i naprawy wykonuje tylko i wylacznie
autoryzowany serwis lub wytworca kuchni.

6. Pakowanie, ladowanie i przewéz

Kuchnie gazowe przed zapakowaniem w opakowanie kartonowe owija si¢ folia
LSTRETCH”. Catos¢ opakowania spigta jest za pomoca tasmy z tworzywa sztucznego.
Kuchni w zadnym przypadku nie wolno przewraca¢, gdyz grozi to uszkodzeniem
armatury gazowej.

Przew6z powinien odbywac si¢ krytymi $rodkami transportu bez wstrzasow. W
czasie transportu kuchnia powinna by¢ zabezpieczona przed przesuwaniem, przewra-
caniem oraz uszkodzeniami mechanicznymi.

~

Przeglady okresowe.

e Poza biezacymi czynno$ciami konserwacyjnymi urzadzenia do
uzytkownika nalezy:

e Okresowa kontrola i konserwacja elementow i zespotéw urzadzenia.

e Po uplywie okresu gwarancyjnego przynajmniej raz w roku, a takze w przypadku
gdy urzadzenie wykazuje objawy niesprawnosci nalezy zleci¢ dokonanie przegladu
technicznego urzadzenia, usuna¢ stwierdzone usterki.

e Przeglad powinny przeprowadza¢ osoby posiadajace kwalifikacje wymagane w za-
kresie naprawy, konserwacji urzadzen gazowych. Urzadzenie po przegladzie po-
winno spetnia¢ wymagania. EN 203-1 2005 (IDT) Urzadzenia gazowe dla zakta-
dow zbiorowego zywienia. Wymagania bezpieczenstwa.

e (Czesci instalacji gazowej oraz zespoly sterujace, ktore zostaly wymienione podczas
przegladu technicznego musza posiada¢ aktualne znaki bezpieczenstwa ,,.B”.



Za wszystkie uszkodzenia mechaniczne oraz uszkodzenia wynikle ze zlej eksplo-
atacji producent nie ponosi odpowiedzialnoSci.

7.1. Instrukcja konserwacji i remontu.

Przed przystapieniem do prac konserwacyjnych lub remontowych piekarnika
nalezy bezwzglednie wytaczy¢ piekarnik z sieci przez wyciagnigcie wtyczki z gniazda.
Konserwacja biezaca piekarnika polega na usunigciu zanieczyszczen poprzez
doktadne mycie komory roboczej, brytfanek, rusztu, drzwi i obudowy zewngtrzne;j
Piekarnika przy pomocy szmatki umoczonej w cieptej wodzie z dodatkiem $rodkéw
myjacych.
Minimum raz w roku nalezy dokona¢ przegladu urzadzen. Podczas przegladu
nalezy sprawdzi¢:
« jako$¢ potaczen elektrycznych,
« jako$¢ przewodow elektrycznych,
« prawidlowos$¢ dzialania poszczegoélnych elementéw i stopien ich zuzycia, w przy-
padku stwierdzenia usterek dokona¢ naprawy.

W zakres remontu kapitalnego wchodza czynnosci wykonywane podczas prze-
gladu okresowego oraz naprawa lub wymiana elementéw uszkodzonych mechanicz-
nie.

Nalezy zwroéci¢ szczegdlna uwage na zuzycie takich elementdéw jak:
« urzadzenie sterujace pickarnika,

« grzalki elektryczne,

« jako$¢ izolacji.

Naprawy biezace, przeglad okresowy i remont kapitalny powinien wykonaé
odpowiednio przeszkolony konserwator lub warsztat remontowy.



8. Wykaz cze$ci zamiennych.

Nazwa czeSci Numer rysunku lub typ
Palnik 4,5 kW ¢ 104 ARC
Palnik 7,5 kW ¢128 ARC
Palnik 9 kW ¢128 ARC
Dysza gtowna palnika ¢104 -4,5kW
Ls /GZ-35/ 2,00
Lw/GZ-41/ 1,70
E/GZ-50/ 1,50
B /P /propan-butan / 1,00
Dysza gtowna palnika ¢ 128 -7,5kW
Ls /GZ-35/ 2,75
Lw/GZ-41/ 2,30
E/GZ-50/ 2,05
B /P /propan-butan / 1,30
Dysza gtéwna palnika ¢ 128 -9kW
Ls /GZ-35/ 3,00
Lw/GZ-41/ 2,45
E/GZ-50/ 2,20
B /P /propan-butan / 1,40
Termopara | ARC. L-600
Termopara Il ARC L-400
Pokretto

Powyzsze czg$ci mozna naby¢ u producenta urzadzenia.

9. Uwagi koncowe.

Producent zastrzega sobie prawo zmian konstrukcyjnych nie pogarszajacych
warunkow pracy, bezpieczenstwa i jakosci wyrobu.

Warunki gwarancji podane sa w karcie gwarancyjnej ktéra stanowi integralna czg$¢
niniejszej instrukcji obstugi.



10. INSTALACJA URZADZENIA

Uwagal!!!

Przed przystapieniem do instalowania i eksploatacji wyrobu prosimy o doktadne
zapoznanie si¢ z trescia niniejszej instrukc;ji.

Uwaga !!!

W pomieszczeniu przeznaczonym do eksploatacji urzadzen, musi znajdowacé si¢
prawidlowo wykonana instalacja elektryczna/gazowa.

Warunkiem zachowania gwarancji na wszystkie urzadzenia gazowe, kotly
warzelne elektryczne 1 piece konwekcyjne, podlaczenie do instalacji
elektrycznej/gazowej oraz pierwsze uruchomienie, musi dokona¢ wylacznie
autoryzowany serwis firmy Kromet. \

10.1. Ogélne zasady.

Produkowane przez nasza firm¢ kuchnie gazowe sg urzadzeniami wykonanymi
zgodnie z wymogami norm:

e PN-EN 203-1 (IDT) Urzadzenia gazowe dla zaktadow zbiorowego zywienia.
Wymagania bezpieczenstwa.

Powyzsza norma wymaga aby urzadzenie otwartego spalania nie majace pota-
czenia z przewodem spalinowym powinno by¢ zainstalowane w pomieszczeniu o do-
statecznej wentylacji w celu ochrony zdrowia przed zbyt duzym stgzeniem substancji
szkodliwych zbierajacych si¢ w pomieszczeniu z zainstalowanymi urzadzeniami.

Jezeli urzadzenie pracuje pod okapem z wentylacja wymuszona misi ona by¢
sprawna, i wymagane jest zabezpieczenie odcinajace doptyw gazu do urzadzenia w
przypadku przerwy w pracy wentylacji spowodowanej np. zanikiem pradu.

W celu zapewnienia bezpiecznej eksploatacji urzadzen gazowych nalezy stoso-
wac si¢ do przedstawionych nizej wytycznych.

10.1.1. Pomieszczenia.

Pomieszczenia przeznaczone do zainstalowania urzadzen gazowych musi od-
powiada¢ wytycznym zawartym w Rozporzadzeniu Ministra Infrastruktury w sprawie
warunkow technicznych jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie. ( Dz.
U. Nr 75 z dnia 12 kwietnia 2002 r. rozdzial 7 Instalacja gazowa na paliwa gazowe).

( Komentarz [t1]: Dodano 13.01.2015 TP |




Zgodnie z w/w przepisami pomieszczenie takie musi posiadacé :

e Pomieszczenie przewidziane do ustawienia i uzytkowania kuchni gazowych po-
winno mie¢ zapewniona ciagla wymiang powietrza (doptyw wystarczajacej ilosci
powietrza do spalania gazu oraz odptyw spalin), a kuchnia powinna by¢ instalo-
wana pod miejscowym wyciagiem — okapem.

e W przypadku uzytkowania trzony zasilanego gazem ptynnym B/P pomieszczenie
takie nie moze znajdowac si¢ ponizej poziomu ,,zerowego" (terenu) tzn. w piwnicy
lub suterenie. Temperatura pomieszczenia w ktorym znajduje sig¢ butla z gazem
ptynnym nie moze przekracza¢ 35°C.

e Pomieszczenia, w ktorych instaluje si¢ urzadzenia gazowe, powinny mie¢ wyso-
ko$¢ co najmniej 2,2m.

e Kuchnie gazowe nalezy instalowa¢ w odleglosci co najmniej 0,5m od okien do bo-
ku urzadzenia, liczac w rzucie poziomym.

e Kuchni¢ nalezy ustawi¢ w miejscu umozliwiajacym tatwy dostep do niej co naj-
mniej od przodu. Od strony tylnej Sciany kuchni powinna znajdowac¢ si¢ niepalna
$ciana pomieszczenia tj. $ciana majaca niepalne wykonczenie powierzchni. Odle-
gltos¢ boku kuchni od $ciany niechronionej tj. $ciany z drewna lub innych materia-
16w tatwopalnych nie moze by¢ mniejsza niz 60 cm, od §ciany chronione;j tj. §cia-
ny z materialow latwopalnych ale otynkowanej lub zabezpieczonej w inny rowno-
rzedny sposob nie mniej niz 30 cm.

10.1.2. Podstawowe zasady uzytkowania urzadzen zasilanych gazem.

e Zgodnie z Dz. U. Nr 75 z dnia 12 kwietnia 2002 r. rozdzial 7. Zabrania sig stoso-
wania w jednym budynku gazu ptynnego i gazu z sieci gazowe;.

e W pomieszczeniu, w ktérym zainstalowano urzadzenie gazowe przystosowane do
zasilania gazem ptynnym nie mozna przechowywac i eksploatowac wigcej niz dwie
butle gazowe o zawartosci 11 kg kazda. W przypadku stosowania gazu ptynnego
producent zaleca zastosowanie baterii butli na zewnatrz budynku lub zbudowanie
zbiornikowej instalacji gazowej.

e Urzadzenia gazowe nalezy potaczy¢ ze stalowymi lub miedzianymi przewodami
instalacji gazowej na stale lub z zastosowaniem elastycznych przewodéw metalo-
wych.

e Urzadzenia gazowe nalezy taczy¢ z reduktorem ci$nienia gazu na butli za pomoca
elastycznego przewodu o dtugosci nie przekraczajacej 3 m i wytrzymatosci na ci-
$nienie co najmniej 300 kPa, odpornego na sktadniki gazu ptynnego, uszkodzenia
mechaniczne oraz temperaturg do 60°.

e Urzadzenie gazowe o mocy cieplnej przekraczajacej 1 0kW nalezy taczy¢ z prze-
wodem elastycznym, o ktérym mowa w/w pkt., rura stalowa o dtugosci co najmnie;j
0,5 m.



10.2. Ustawienie kuchni gazowej.

Urzadzenie posiada regulowane nogi, ktore pozwalaja na wypoziomowanie i do-
pasowanie wysokosci urzadzenia do indywidualnych potrzeb

10.3. Podlaczenie urzadzenia do instalacji gazowej i sieci elektrycznegj.
Przed podiaczeniem kuchni do instalacji gazowej nalezy:

e sprawdzi¢ w karcie gwarancyjnej i na tabliczce znamionowej do spalania jakiego
rodzaju gazu jest przystosowana kuchnia i czy odpowiada rodzajowi gazu w danej
instalacji gazowe;j.

e Ustawi¢ kuchnig na podtozu twardym i niepalnym z zachowaniem podanych wyzej
odlegtosci od $cian.

e Wykona¢ przylacze z dwuzlaczka 1/2” i1 sprawdzi¢ szczelno$¢ potaczen przytacza
wraz z kuchnia w sposéb nastgpujacy — do dwuztaczki (od strony kuchni) podia-
czy¢ manometr wodny wraz z pompa powietrzng, a nast¢pnie napetni¢ armaturg
gazowa powietrzem o nadcis$nieniu 15 kPa (1500 mmH,0), spadek ci$nienia w cia-
gu 300s nie powinien by¢ wigkszy niz 50 Pa (5 mmH,0).

e Wypoziomowa¢ kuchni¢ za pomoca nog.

e Przylaczy¢ kuchnig do instalacji gazowej skrgcajac dwuztaczke z rurociagiem in-
stalacji.

e Sprawdzi¢ szczelnosé po przytaczeniu kuchni tj. skreceniu dwuztaczki z instalacja

e gazowa otworzy¢ kurek na rurze instalacji zasilajacej (przy normalnym ci$nieniu
gazu w sieci) i miejsca potaczen posmarowaé¢ woda mydlang lub HERMETESTEM
2000 - w miejscu nieszczelnosci pojawia si¢ pecherzyki.

e Przystosowanie kuchni do innego rodzaju gazu:

W celu przystosowania kuchni do spalania innego rodzaju gazu nalezy w armaturze

gazowej dokona¢ wymiany dysz palnikéw. Przystepujac do wymiany dyszy nalezy

wyjaé ruszty , nastepnie miski Sciekowe — uzyskujemy w ten sposéb dostep do armatu-
ry gazowej. Wykreci¢ dotychczasowa dysze i wkreci¢ dysze odpowiadajaca rodzajowi

gazu, do ktdrego przystosowujemy kuchnig (wg tabeli 2).

Wymiany dokonujemy we wszystkich palnikach nawierzchniowych postgpujac

w kazdym przypadku analogicznie jak w opisie powyze;j.

Oznaczenia dysz palnikow nawierzchniowych podano w tabeli 4.

Uwaga !

Wyzej wymienione czynnosci dokonujemy przy zamknigtym kurku
odcinajacym na instalacji gazowej.



Tabela 4. Oznaczenia dysz palnikow nawierzchniowych.

Rodzaj Gaz Cecha | Srednica
palnika d g mm
Ls 200 2,00
@104 Lw 170 1,70
4 5kW E 150 1,50
BP 100 1,00
Ls 275 2,75
128 Lw 230 2,30
7,5kW E 205 2,05
BP 130 1,30
@128 Ls 300 3,00
9 kW Lw 245 2,45
E 220 2,20
BP 140 1,40

Tabela 5. Zuzycie poszczegolnych typow gazu.

Gaz Zuzycie gazu
E 2,37 m’h
B/P 1,70kg/h

« zamontowac gniazdo w poblizu urzadzenia, umozliwiajac tatwy i wygodny do nie-
go dostep,

« gniazdo instalacji zasilajacej musi posiada¢ zabezpieczenie przed porazeniem pra-
dem elektrycznym np. P604 AI30 mA 25A i wlacznik instalacyjny S303B 20 A,
gniazdo musi posiada¢ aktualne badania przeciwporazeniowe, a instalacja pomiar
rezystancji izolacji,

Gniazdo przylaczeniowe musi posiada¢ wazne pomiary skutecznos$ci ochrony
przed porazeniem elektrycznym i pomiarem opornosci.



11.Schemat elektryczny
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WYKAZ PUNKTOW ZBIERANIA ZURZYTEGO SPRZETU

Operator punktu zbierania Wojewédztwo Miasto Adres punktu zbiorki
ARGO-FILM Lublin lubelskie Lublin 20-231 Lublin ul. Zadgbie 62
ARGO-FILM Lodz todzkie Lodz 90-272 Lodz ul. Wschodnia 29
ARGO-FILM Miawa mazowieckie Miawa 06-500 Mfawa ul. Sadowa 14
ARGO-FILM Nadarzyn mazowieckie Nadarzyn 05-830 Nadarzyn  ul. Pruszkowska 23
ARGO-FILM Tarnéw matopolskie Tarnow 33-100 Tarnow ul. Fabryczna 7a
ARGO-FILM Wroctaw dolnoslaskie Wroctaw 52-015 Wroctaw ul. Krakowska 180
Biosystem S.A. matopolskie Alwernia 32-566 Alwernia ul. Olszewskiego 25
ECO-CARS Sp. z 0.0. wielkopolskie Poznan 61-362 Poznan ul. Forteczna 14a
EKO-HARPOON S Czastkow . . L
Oddzial Czastkéw Mazowiecki mazowieckie Mazowiecki 05-152 Czosnoéw Czastkow Mazowiecki 158
EKO-HARPOON Jubelskie Rejowiec 22-169 Rejowiec Fabryczny ul. Cemento-
Oddziat Rejowiec Fabryczny Fabryczny wa 20
EKO-PLUS Krakow matopolskie Krakow 30-382 Krakow ul. Biskupiniska 15
EKO-PLUS Staporkow swigtokrzyskie Staporkow Staporkow, ul. Staszica 9
Ekoren DKE dolnoglaskie Olawa 22-200 Ofawa Godzikowice, ul. Stalowa
EKO-SORT $laskie Bielsko-Biata |43-300 Bielsko-Biata ul. Katowicka 130
Elektrozlom $laskie Slemien 34-323 Slemien 561
KARAT Elektro Recykling kujawsko-pomorskie | Lubicz 87-162 Lubicz ul. Toruniska 64
KGHM Ecoren S.A. dolnoslaskie Rudna 59-305 Rynarcice, Rynarcice 38
LECH-MET dolnoslaskie Zmigrod 55-140 Zmigrod ul. Kosciuszki 9
MB Recykling swigtokrzyskie Piekoszow 26-065 Piekoszow ul. Czarnowska 56
MK-Tech Electrorecycling S.A. | kujawsko-pomorskie | Bydgoszcz 85-880 Bydgoszcz, Ul Torufiska 304
P'F."H'U'.POLBLUME Zbi- mazowieckie Gora Kalwa- 05-530 Gora Kalwaria, ul. Adamowicza 4
gniew Miazga ria
P.W. BOWI $laskie Czgstochowa | 42-202 Czgstochowa ul. Ogrodowa 64A

1. 30-556 Krakéw ul. Drewniana 6,
PHU EKOPARTNER matopolskie Krakow 2. Radzikowskiego 37,
3. Pottanki 76-78
Przedsigbiorstwo Produkcyjno
Handlowo Ustugowe ABBA- kujawsko-pomorskie | Torun 87-100 Torun, ul. Kluczyki 17-21
EKOMED Sp. z 0. 0.
PTH Technika Sp. z 0.0. $laskie Gliwice 44-102 Gliwice ul. Toszecka 2
SjiCU Slaskie Centrum Utyliza- $Slaskie Katowice 40-696 Katowice, ul. Asnyka 32
Serwisownia mazowieckie Warszawa 01-919 Warszawa ul. Wolczynska 133
s Tomaszoéw 97-200 Tomaszow Mazowiecki, ul. Wysoka
TerraS.A. todzkie Mazowiecki | 61/65;
Lo Grodzisk 05-825 Grodzisk Mazowiecki, ul. Traugutta
Terra S.A. mazowieckie L
Mazowiecki |42
WELTMAR $laskie Bielsko-Biata |43-300 Bielsko-Biata ul. Podwale 53a




Prawidlowe usuwanie produktu
(zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczone na produkcie lub w odnoszacych si¢ do niego tekstach
wskazuje, ze produktu po okresie uzytkowania lub po utracie cech uzytkowych nie na-
lezy usuwa¢ z innymi odpadami. Aby uniknaé¢ szkodliwego wptywu na Srodowisko
naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpadow, prosimy o
oddzielenie produktu od innego typu odpadéw oraz odpowiedzialny recykling w celu
promowania ponownego uzycia zasobow materialnych jako stalej praktyki.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla srodowiska
recyklingu tego produktu, uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skon-
taktowaé si¢ z punktem sprzedazy detalicznej, w ktorej dokonali zakupu produktu lub
organem wiadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowa¢ si¢ ze swoim dostawca i sprawdzi¢
warunki umowy zakupu. Produktu nie nalezy usuwa¢ razem z innymi odpadami ko-
mercjalnymi.

* OPAKOWANIE POWINNO BYC USUWANE ZGODNIE Z OBOWIAZUJA-
CYMI PRZEPISAMI




