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DO NABYWCOW I UZYTKOWNIKOW PATELNI ELEKTRYCZNEJ

Szanowni Panstwo!

Staliscie si¢ Panstwo posiadaczami nowego typu patelni elektrycznej, za-
projektowanej specjalnie z mysla o spelnieniu Panstwa oczekiwan. Mamy na-
dzieje, ze dzigki swoim zaletom patelnia elektryczna bedzie Panstwu dtugo 1
dobrze stuzy¢. Aby nasz wyrob dal Panstwu wiele zadowolenia prosimy zapo-
zna¢ si¢ z niniejsza instrukcja obstugi. Przestrzeganie instrukcji zapewni dtugo-
trwale 1 niezawodne dziatanie patelni, a tym samym przyniesie korzysci 1 zado-
wolenie z nabytego urzadzenia.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian w konstrukcji
wplywajacych na podwyzszenie walorow eksploatacyjnych.

Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu.

UWAGA'!
e Tylko osoba majaca uprawnienia moze dokona¢ podlaczenia patelni
do sieci elektrycznej. Korzystajcie Panstwo z ushug fachowcow z
uprawnieniami.



1. Przeznaczenie patelni elektrycznej.

Patelnia elektryczna 700.PE-03 przeznaczona jest do wyposazania barow,
restauracji, zaktadow zbiorowego zywienia. Stuzy do smazenia, pieczenia, du-
szenia potraw migsnych, rybnych oraz sosow.

Patelnia moze by¢ uzytkowana jako urzadzenia wolnostojace lub w ciagu
technologicznym 1inii700. Konstrukcja przechylna umozliwia tatwe zlanie pro-
duktu lub zuzytego ttuszczu oraz utatwia utrzymanie misy w czystosci.

Rys.1. Widok ogélny patelni elektrycznej 700.PE — 03



2. Charakterystyka techniczna patelni elektrycznej.

Tabela 1. Charakterystyka patelni elektrycznej 700.PE — 03

Dane techniczne 700.PE-03
Wysokosé 900" mm
Szeroko$¢ 800 mm
Dlugos¢ 700 mm
Powierzchnia robocza 0,3m*
Moc catkowita 9 kW
Masa urzadzenia. 91 kg
Regulac_Ja temperatury pow. 50°C - 275°C
roboczej
[Napigcie zasilania 3 NPE ~ 230V/400V 50Hz
Pojemnos¢ znamionowa 401
Stopien ochrony przed woda IP 22
Klasa zabezpieczenia przed I

orazeniem elektrycznym

3.  Opis techniczny patelni elektrycznej 700.PE-03

Patelnia elektryczna 700. PE-03 /rys.1/ posiada estetyczna sylwetke wy-
konana z blach nierdzewnych. Cz¢$¢ robocza patelni wsparta jest na nogach
podstawy poz.8.

Glownymi czegsciami patelni elektrycznej jest misa poz.5 wykonana z
blachy nierdzewnej, pod misa zamocowane jest sze$S¢ grzalek o mocy
1500 W kazda.

W przedniej czg$ci patelni znajduje si¢ tablica rozdzielcza poz.7, na kto-
rej znajduje si¢ pokretlo regulatora temperatury poz.1 zapewniajacy ptynna re-
gulacj¢ temperatury oleju w zakresie od 50°C do 275°C, lampka sygnalizacyjna
poz.3 ,.grzanie”. Przechylanie misy odbywa si¢ za poprzez obracanie pokrgttem
poz.2. Od gory misa zamykana jest pokrywa poz.4. Do otwierania pokrywy stu-
7a zawiasy sprze¢zone Z uchwytem poz.6.

4. Instalowanie patelni elektrycznej.

Ustawienie

Patelni¢ elektryczna nalezy ustawi¢ na twardym podtozu w pomieszcze-
niu dla niej przeznaczonym. Naste¢pnie nalezy wypoziomowac powierzchni¢ mi-
Sy grzewczej za pomoca regulowanych nog.



Przylacze do instalacji

Patelnia wyposazona jest w gigtki przewod przylaczeniowy z wtyczka
N+Z 3 x 16A, ktéra musi by¢ podtaczona do gniazda tego samego typu zasila-
nego przewodem 5 x 1,5mm?® zabezpieczonego wylacznikiem instalacyjnym
S303 3B 16A z wylacznikiem réznicowopradowym In = 40A, IAn = 30mA.
Patelnia powinna by¢ tak ustawiona, zeby wtyczka przylaczeniowa byta tatwo
dostepna.

UWAGA!

e Gniazdo przylaczeniowe musi posiada¢ wazne pomiary skutecznosci
ochrony od porazen elektrycznych.
Jezeli przewéd przylaczeniowy ulegnie uszkodzeniu, to powinien on
by¢ wymieniony u wytworcy lub w specjalistycznym zakladzie na-
prawczym albo przez wykwalifikowana osob¢ w celu uniknig¢cia za-
grozenia.

e Podlaczenie patelni do instalacji elektrycznej musi dokonaé osoba
posiadajaca aktualne uprawnienia ,,E”.

URUCHOMIENIE PATELNI MOZE NASTAPIC PO POTWIERDZENIU SKUTECZNO-
$Cl OCHRONY P. PORAZENIOWEJ WYNIKAMI POMIAROW.

5. Warunki bezpieczenstwa i higieny pracy.

W celu uniknigcia mozliwosci powstania wypadku poparzenia obstugi
lub porazenia pradem elektrycznym z powodu nie umiejg¢tnego obslugiwania
patelni elektrycznej nalezy:

e Zaznajomi¢ obsluge z zasadami prawidlowej eksploatacji patelni elektrycz-
nej dla zaktadow zbiorowego zywienia na podstawie niniejszej dokumentacji
techniczno ruchowej,

e Zaznajomi¢ obstuge z podstawowymi przepisami eksploatacji urzadzen elek-
trycznych, z zasadami bezpiecznej pracy w pomieszczeniach kuchennych
oraz z zasadami udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach,

e ZwracaC szczegbdlng uwage na to, aby ostony elementow elektrycznych pod
napigciem byly zawsze zatozone 1 przymocowane,

e Przed przystapieniem do naprawy i konserwacji patelni elektrycznej bez-
wzglednie odlaczyC¢ patelnig od sieci elektrycznej wytacznikiem glownym,

¢ Nie przystgpowaé do pracy na urzadzeniu w przypadku stwierdzenia uszko-
dzenia elementéw grzejnych lub elementow sterujacych znajdujacych sig na
zewnatrz urzadzenia,



e Nie nalezy zalacza¢ patelni przy pustej misie oraz polewaé rozgrzanej po-
wierzchni misy zimna woda, gdyz grozi to natychmiastowym zniszczeniem
dna misy.

6. Instrukcja obslugi patelni elektrycznej.

Przed pierwszym uruchomieniem naleZy:

e Sprawdzi¢ dane na opakowaniu i tabliczce znamionowej urzadzenia.

e Usuna¢ foli¢ ochronng oraz inne elementy opakowania z urzadzenia.

e Whngtrze misy, pokrywg oraz obudowe doktadnie wymy¢ cieplta woda z do-
datkiem ptynu do mycia naczyn, nastepnie doktadnie wyptukac.

e Zapozna¢ si¢ z DTR urzadzenia, w szczegdlnos$ci z instrukcja obstugi oraz
warunkami BHP.

Czynnosci podczas pracy

Przed rozpoczgciem pracy nalezy do misy natozy¢ odpowiednia ilos¢
thuszczu, wlacznik ustawi¢ w poz.1 powinna zapali¢ si¢ zotta lampka, nastawic
na zadana temperature grzania za pomocgq pokretla regulatora. Dzigki zastoso-
waniu regulatora temperatury mozna zwigksza¢ lub zmniejsza¢ temperature
grzania w zakresie 50 + 275°C. Patelnia wyposazona jest w ogranicznik tempe-
ratury nastawiony na 290°C, ktéry chroni mise przed nadmiernym nagrzaniem,
co moze nastapi¢ w wypadku awarii regulatora temperatury.
W trakcie grzania zapala si¢ zielona lampka sygnalizacyjna. Po wygasnigciu
lampki sygnalizacyjnej, czyli osiagnigciu zadanej temperatury grzania, mozna
przystapi¢ do eksploatacji patelni.
Przed przystapieniem do oprézniania zawarto$ci misy patelni nalezy wytaczy¢
urzadzenie z sieci. W celu oproznienia misy z zawartosci ptynnej, podnies¢ po-
krywe, przy pomocy pokretla ostroznie przechyli¢ misg krgcac kotem poz.2 w
kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazowek zegara (w prawo), az do
momentu uzyskania zadanego przechylu umozliwiajacego zlanie jej zawarto$¢
do wczesniej podstawionego pojemnika.

UWAGA!

¢ Nie nalezy zbyt szybko obraca¢ r¢ecznym kolem napedowym, gdyz
mozna spowodowac przelewanie i wylewanie goracego produktu ze
zbiornika narazajac si¢ na poparzenie.

e Przy zlewaniu zawarto$ci misy nalezy zachowa¢ szczegélng ostroz-
nos¢. Przed rozpoczeciem i w trakcie przechylania misy nalezy usta-
wié sie z boku patelni tak, aby zabezpieczy¢ si¢ przed oblaniem gora-
cym medium. Nigdy na nalezy stawaé na wprost zbiornika przed
rozpoczeciem i w trakcie jego przechylania!



e Pod zadnym pozorem nie nalezy opiera¢ si¢ o mis¢ patelni, ani nie
wkladac rak badz innych cze¢sci ciala migdzy uniesiong mis¢ a rame
nosng,

e Zakazuje si¢ uzywania patelni 700.PE-03 jako frytownic.

Czynnosci po zakonczeniu pracy

Pokretto regulatora temperatury poz.1 ustawi¢ w potozeniu ,,0”

Wylaczy¢ zasilanie patelni - zielona lampka powinna zgasnac.

Poczekaé az urzadzenie schtodzi sig.

Doktadnie wymy¢ misg patelni i pokrywe¢ woda z ptynem do mycia naczyn,
wyptukac 1 osuszy¢. Po wysuszeniu nattusci¢ dno olejem jadalnym.

UWAGA!

e Niedopuszczalne jest pozostawianie po smazeniu patelni z olejem |
resztkami obrabianego produktu, ktére po opadnigciu na dno misy
podczas eksploatacji na drugi dzien spowoduje przypalenie smazo-
nych produktow.

7. Instrukcja konserwacji i remontu.

Przed przystapieniem do konserwacji lub remontu patelni elektryczne;j
700.PE-03 nalezy bezwzglednie wylaczy¢ urzadzenie z sieci.

Konserwacja ciagta /codzienna/ urzadzenia polega na usunigciu zanie-
czyszczen przez dokladne mycie patelni elektrycznej Scierka zmoczona w cie-
ptej wodzie z dodatkiem srodkow czyszczacych i wytarcie do sucha czysta
Scierka.

Konserwacje okresowa patelni elektrycznej nalezy przeprowadzi¢ raz w
miesigcu.

Podczas konserwacji nalezy sprawdzi¢:

e Prawidlowos¢ potaczen przewodow elektrycznych,
® Jakos$¢ przewodow elektrycznych,

e Prawidlowos$¢ dziatania poszczegdlnych elementow.

Przeglad okresowy dokona¢ raz w roku. Przeglad obejmuje czynnosci zwiazane
z ustaleniem stopnia zuzycia lub uszkodzenia poszczegdlnych elementow i cze-
Sci urzadzenia.

W zakres remontu kapitalnego wchodza czynnos$ci wykonane podczas
przegladu okresowego i1 remontu biezacego oraz wymiana elementéw uszko-
dzonych mechanicznie.

Nalezy zwroci¢ uwage na zuzycie takich elementow jak:

e Elementy grzejne,



Urzadzenia sterujace elementami grzejnymi,
Zuzycie obudow stalowych,

Jakos$¢ elementow izolacyjnych,

Stan pokry¢ antykorozyjnych.

Konserwacj¢ okresowa, przeglad okresowy, remont biezacy i1 kapitalny powi-
nien wykonywa¢ odpowiednio przeszkolony konserwator lub odpowiedni
warsztat remontowo-montazowy.

8. Pakowanie, ladowanie i transport.

Patelnia elektryczna pakowana jest zgodnie z obowigzujacymi normami.
Ladowanie patelni na Srodki transportu, roztadowanie oraz przenoszenie poO-
winno si¢ odbywac przy pomocy odpowiednich mechanizméw dzwigowych.
Transport powinien odbywac si¢ krytymi srodkami transportu. W czasie trans-
portu patelnia elektryczna powinna by¢ zabezpieczona przed przesuwaniem,
przewracaniem, silnymi wstrzagsami oraz innymi uszkodzeniami mechaniczny-
mi.

9. Wykaz cz¢$ci zamiennych.

Tabela 3. Wykaz czesci zamiennych do patelni elektrycznej 700.PE-03.

Lp. Nazwa czeSci typ lub nr rysunku
1. |Grzejnik kpl. 4278-507-0000-0
2. |Lampka sygnalizacyjna H GN CO - 27500
3. |Regulator temperatury NT 202KR
4. \Wylacznik 49.21015.300
5. Mikrowytacznik BZ-2RQ-A2
6. |Stycznik C1 9 230V 50Hz
7. |Ogranicznik temp. NT 302KR
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10. Uwagi koncowe.

Producent zastrzega sobie prawo zmian konstrukcyjnych nie pogarszajacych
warunkow pracy, bezpieczenstwa i jakosci wyrobu.



11. Schemat elektryczny.

Tablica |

Rys.2. Schemat elektryczny 700.PE- 03.
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