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1 CHARAKTERYSTYKA

1.1 Zastosowanie

Taborety grzewcze elektryczne stosuje sie do przyrzadzania produktéw spozywczych wymagajacych
gotowania, smazenia, podgrzewania itp. Przeznaczone sg do eksploatacji w zaktadach zbiorowego
zywienia.

1.2 Charakterystyka techniczna

DANE Typ
TECHNICZNE ELT.06 | ELT.06/H

Szerokosé [mm] 600
Gtebokos¢ [mm] 600
Wysoko$é [mm] 400 | 680
llos$¢ ptyt do gotowania [szt] 1
Srednica ptyty do gotowania [mm] ® 400
Zasilanie 3N ~50 Hz 400V
Moc znamionowa [kW] 5
Prad znamionowy [A] 9,1A
Masa [ka] 40 | 44

1.3 Ogélny opis

Taboret elektryczny typu ELT.06 jest wolnostojgcym urzgdzeniem elektrycznym z jedng ptytg

grzewczg przeznaczong do gotowania.

Do wazniejszych zespotéw naleza:

- Konstrukcja nosna wykonana ze stali nierdzewne;.

- Gérna ptyta taboretu wykonana ze stali kwasoodpornej gatunku 1.4301. Uksztattowanie ptyty
zapobiega wlewaniu sie do wnetrza urzgdzenia przelewajgcej sie zawartosci naczynia.

- Ptyta do gotowania osadzona w gérnej ptycie. Pole grzejne ptyty wykonane jest z
wysokojakosciowego zeliwa szarego powleczonego lakierem termoodpornym.

- Uklad grzewczy plyty do gotowania umozliwia trzystopniowg regulacje mocy grzewczej. W ptycie
wmontowane sg elementy grzejne o tgcznej mocy 5000 W. Elementy grzejne stanowig cztery
spirale wykonane z drutu oporowego (2 x 833 W i 2 x 1667 W) umieszczone w zaprasowanej
masie elektroizolacyjnej. Do regulacji mocy grzejnej wykorzystano czteropotozeniowy fgcznik .

- Instalacja elektryczna taboretu przystosowana jest do zasilania napieciem: 3N~50Hz 400V.

2 INSTRUKCJA MONTAZU

& Instalowanie moga wykonywacé wytacznie osoby do tego upowaznione
i przeszkolone w zakresie obstugi urzadzen elektrycznych.

Pomieszczenie przeznaczone do eksploatacji taboretéw powinno posiadac¢:
e odpowiednig instalacje elektryczng oraz skuteczng instalacje ochronng
e skuteczng wentylacje
e dobre oswietlenie

2.1 Ustawienie

Taboret elektryczny przeznaczony jest do eksploatacji jako urzgdzenie wolnostojgce. Ustawi¢
urzgdzenie na twardym, niepalnym podtozu i wypoziomowac¢ za pomocg regulowanych nézek.

W przypadku, gdy urzagdzenie ma by¢ ustawione w poblizu scian, przegréd, mebli kuchennych,
wykonczen dekoracyjnych itp. powinny by¢ one wykonane z materiatéw niepalnych albo pokryte
odpowiednim niepalnym, izolujgcym cieplnie materiatem (zaleca sie zachowa¢ minimalny odstep od
Scian, co najmniej 100mm). Ponadto nalezy zwrdci¢ uwage na przestrzeganie przepisow dotyczacych
ochrony przeciwpozarowe;j.



2.2 Przytaczenie do instalacji

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ nastepujacych przepisow:

o Normy, przepisy, zarzgdzenia budowlane i przeciwpozarowe.

e Przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy.

e Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczace instalacji i urzgdzen elektrycznych.
Instalator powinien:

e Zapoznac¢ sie z informacjami umieszczonymi na tabliczce znamionowe;.

o Sprawdzi¢ skuteczno$¢ dziatania wszystkich elementow urzgadzenia.

e Zapoznac uzytkownika z obstugg urzgdzenia.

2.2.1 Wentylacja

1) Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ dobrze wentylowane.
2) Zaleca sie ustawic¢ urzgdzenie pod okapem wyciggu, co zapewni szybkie odprowadzenie oparow.
3) Regularnie czyscic filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtrow nie stosowaé palnych
ptyndw i rozpuszczalnikow.
4) Okresowo sprawdzac wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie
jest utrudniony.

2.2.2 Przylaczenie do instalacji elektrycznej

Taborety elektryczne standardowo przystosowane sg do zasilania 3N~50Hz 400V oraz
wyposazone w przewod przytgczeniowy 5x1,5 mm? o dlugosci 3mb z wtyczkg 3P+N+Z 16A
400V. Przewdd zasilajgcy jest gietkim przewodem o powtoce olejoodpornej o wtasciwosciach nie
gorszych niz przewody w powtoce polichloroprenowej (0 symbolu 245 IEC57)- HOS5RN-F.

1) Sprawdzi¢ zgodno$¢ parametrow instalacji elektrycznej z danymi z tabliczki znamionowe;.

2) Sprawdzi¢ stan osprzetu elektrycznego.

3) Dokonaé¢ pomiaru ochrony przeciwporazeniowej (zerowanie lub uziemienie).

4) Dokonac przytgczenia przewodu zasilajgcego do odpowiedniego gniazda zainstalowanego w
pomieszczeniu.

5) Instalacja elektryczna, do ktérej ma by¢ podtgczone urzgdzenie powinna by¢ wyposazona w
srodki odtgczania na wszystkich biegunach zgodnie z PN-EN 60335-1.

6) Dokona¢ przytaczenia do systemu ekwipotencjalnego:

Zacisk do przytgczenia zewnetrznych zyt wyrdwnawczych oznaczony jest symbolem 6

i znajduje sie na spodniej czesci obudowy taboretu w poblizu przepustow doprowadzajgcych
przewdd zasilajgey ( rys.1i2 ). Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢ prawidtowos$c¢
wykonania i skuteczno$¢ dziatania potgczen wyrownawczych zgodnie z PN-IEC-60364-4-41.

A Uruchomienie moze nastgpié po potwierdzeniu skutecznosci ochrony
przeciwporazeniowej wynikami pomiaréw

3  INSTRUKCJA OBSLUGI
&

Nie nalezy wiaczaé taboretu bez ustawienia na ptycie grzewczej napetnionego
naczynia. Grozi to uszkodzeniem taboretu a w szczegolnosci ptyty grzewczej.

3.1 Przygotowanie taboretu do pracy

- Sprawdzi¢ dane na opakowaniu i tabliczce znamionowej urzgdzenia, usungc folie ochronng oraz
elementy opakowania ze wszystkich elementéw obudowy.

- Umyc¢ obudowe, cieptg wodg z detergentem celem usuniecia srodkow konserwujgcych

- Zapoznac¢ sie z DTR urzgdzenia w szczegélnoéci z instrukcjg obstugi oraz wskazaniami BHP.



3.2 Probny rozruch

- Wigczy¢ urzadzenie zgodnie z p.3.3.1.

- Nastawi¢ pokretto tgcznika krzywkowego ptyty do gotowania na pozycje ,1”. Wygrzac ptyte do
gotowania bez garnka przez okoto 3 do 5 minut. Jest to konieczne aby lakier ochronny
pokrywajgcy ptyte do gotowania ulegt utwardzeniu.

Czynnosc te zaleca sie takze wykona¢ jesli taboret uruchamiany jest po dtuzszym okresie
przestoju. Ma to na celu usunigcie wilgoci lub srodkéw konserwujgcych.

3.3 Czynnosci podczas pracy

3.3.1 Wiaczenie ptyty do gotowania

a) Ustawi¢ naczynie (garnek) z przygotowywanym produktem na ptycie do gotowania
(rys.lila, poz.3).

b) Ustawi¢ pokretto wytgcznika gtéwnego ( regulatora mocy) ptyty do gotowania (rys. 1 i 1a, poz.1
i rys.2, poz.1) na wybrang pozycje od ,1” do ,3”. W kazdym z tych potozen tacznika zatgczajg sie
odpowiednio nastepujgce zakresy mocy: 2500, 3300, 5000 W. Zatgczenie elementéw grzejnych
jest sygnalizowane zapaleniem sie zielonej lampki (rys.1, poz.2).

3.3.2 Czynnosci podczas przygotowywania produktow na plycie grzewczej

1) Moc grzewcza ptyty do gotowania jest dozowana zgodnie z danym nastawieniem pokretta
(rys. 1i1a, poz.1). W poczatkowej fazie pracy taboretu nalezy korzystaé z catej mocy elementéw
grzejnych urzadzenia (potozenie pokretta ,3”) w celu przyspieszenia procesu gotowania czy
smazenia. Po uzyskaniu odpowiedniej temperatury ptyty grzewczej mozna zmniejszy¢ moc
wytgczajgc czes¢ elementéw grzejnych (potozenie pokretta ,17,72").

Potozenie pokretia Zataczonamoc [W] Zastosowanie
0 0 Ptyta wylgczona
1 2500 Srednie temperatury gotowania
2 3300 Wysokie temperatury gotowania
3 5000 Poczatek gotowania

2) Dopuszcza sie ustawienie dwoch garnkéw na ptycie, cho¢ jest to nie zalecane ze wzgledu na
niskie wykorzystanie energii cieplnej.

3) Kontrolowa¢ prace plyty do gotowana, nie dopuszczajgc do wykipienia potraw i zalania piyty.
Nie nalezy ktas¢ mokrych garnkéw i pokrywek na ptycie.

4) Nie stawia¢ na ptycie do gotowania garnkéw i innych naczyn o masie wiekszej niz 120kg.

5) Nie stawia¢ na ptycie do gotowania garnkéw i innych naczynh o srednicy wiekszej niz 600mm.

6) Zaleca sie stosowanie naczyn o $rednicy okoto 400+500 mm. Srednica naczynia powinna w
przyblizeniu odpowiadac¢ srednicy ptyty grzewczej a jego wysokos¢ nie powinna by¢ wieksza niz
jego srednica, gdyz tylko w takim przypadku wystepuje najlepsze wykorzystanie ciepta.

7) Nie dopuszczaé do diugotrwalego ogrzewania ptyty bez ustawionego na niej naczynia.

8) Przed zdjeciem garnka z ptyty wytgczy¢ zasilanie ustawiajgc pokretto tgcznika w pozycji ,0”.

3.4 Czynnosci po zakonczeniu pracy

Po zakonczonej pracy nalezy:
- Ustawi¢ pokretto wytgcznika gtéwnego (rys. 1i 1a, poz.1) w potozeniu ,,0”.
Nastgpi wytgczenie zasilania, co sygnalizowane jest zgasnieciem zielonej lampki (rys.1, poz.2)
- Odczeka¢ az urzgdzenie ostygnie. Catos¢ umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem srodka myjgcego.
Wytrze¢ urzgdzenie do sucha czystg szmatka.

3.5 Uwagi eksploatacyjne

Ptyta do gotowania wyposazona jest w elementy grzewcze, ktdrych moc mozna regulowac za
pomocy tgcznika krzywkowego. W celu optymalnego wykorzystania energii cieplnej zaleca sie
stosowanie naczyn o odpowiednio dobranych srednicach tak, aby cate ciepto zuzywane byto do
podgrzewania potrawy wg p.3.5.1.Nalezy pamietaé, aby nie wigczaé urzgdzenia bez uprzedniego
ustawienia naczynia z wodg bgdz potrawg na ptycie grzewczej.




3.5.1 Naczynia do gotowania i smazenia

Badania wykazaty, ze ksztatt i Srednica dna naczynia ma decydujgce znaczenie dla uzyskania
dobrego efektu gotowania bez strat energii. Zaleca sie, aby srednica garnka nie byta mniejsza od
rozmiaru ptyty do gotowania. Do wszystkich rodzajow uzytkowania zalecamy naczynia o ptaskich
dnach bez jakichkolwiek deformacji. Naczynie moze miec¢ tylko nieznacznie wypukte dno, gdyz ciepto
powodujgc jego rozszerzenie wywotuje efekt przylegania do ptyty grzejne;.

Wypuktos$¢ dna garnka nigdy nie powinna przekracza¢ nastepujgcej wielkosci:

Srednica [mm] Wypukto$é dna [mm]
od 300 do 500 <1,2

Rodzaj dna naczynia jest bardzo wazny dla uzyskania dobrego kontaktu powierzchni dna z
powierzchnig ptyty. Naczynie nie moze by¢ zbyt wypukte, gdyz nastepuje ogrzewanie powietrza
znajdujgcego sie pomiedzy dnem a ptytg, co powoduje wydtuzenie czasu podgrzewania. Garnek nie
moze byé zbyt maty gdyz nastepuje wtedy strata energii.

Przypadek 1

Naczynie o prawidtowym rozmiarze. Dno nie jest zbyt cienkie.
Cale ciepto zostaje pochtoniete przez dno naczynia.

Idealne, szybkie i ekonomiczne gotowanie. Tate’s ata’s |

Przypadek 2
Naczynie jest zbyt mate, wystepuje strata enerqii.

Mozliwos¢ wykipienia produktu, spalenia lub przypalenia
na ptycie.
Trudnos$¢ oczyszczenia piyty.

Przypadek 3
Naczynie jest zbyt duze.
Dtugi czas podgrzewania, gdyz duza powierzchnia dna

naczynia wystaje poza ptyte.

Strata energii.

Garnek prawidtowo Garnki nieprawidiowo dobrane
dobrany

_ XX xX

A Nalezy stosowa¢ tylko naczynia metalowe.
Zabrania sie¢ stosowania naczyn innych niz metalowe




4 WSKAZANIA BEZPIECZANSTWA | HIGIENY PRACY

Przed przystgpieniem do pracy obstugujgcy powinien zapoznac sie z zasadami:

e bezpiecznej eksploatacji urzadzen elektrycznych,

e pracy w zapleczu kuchennym,

o prawidtowej eksploatacji taboretu elektrycznego na podstawie niniejszej instrukcji obstugi,

e udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach.

Szczegdlnie wazne jest, aby:

1) Przed montazem urzadzenia zdjgé opakowanie, usunac folie ochronng i upewni¢ sie, czy
urzadzenie jest w nienaruszonym stanie. W razie watpliwosci nie uzytkowac go i zwroci¢ sie do
specjalisty. Materiat opakowaniowy nie powinien znajdowac sie w zasiegu dzieci, poniewaz
stanowi potencjalne zagrozenie (torebki plastikowe, deski, gwozdzie itp.)

2) Instalowac urzadzenie zgodnie z DTR.

3) Nie dopuszczaé do instalacji, wykonywania napraw, regulacji i obstugi oséb do tego
nieuprawnionych oraz nie przeszkolonych.

4) Nie wykonywac¢ zadnych przerdobek niezgodnych z dokumentacjg urzgdzenia.

5) Zwraca¢ uwage na dzieci w czasie pracy urzgdzenia, gdyz nie znajg one zasad jego obstugi.
Szczegodlnie goraca ptyta do gotowania moze byé przyczyng poparzenia.

6) Nie stawia¢ na ptycie do gotowania garnkéw i innych naczyn o masie wiekszej niz 120kg.

7) Nie stawiaC na ptycie do gotowania garnkow i innych naczyn o srednicy wiekszej niz 600mm.

8) Nie zostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

9) Uwazag, aby elektryczne przewody przytgczeniowe nie dotykaty gorgcych czesci.

10) Nie dopuszcza¢ do zanieczyszczenia ptyty do gotowania. Zabrudzong ptyte oczysci¢
i wysuszy¢ natychmiast tylko i wytacznie po wystudzeniu urzadzenia.

11) Nie uderza¢ w ptyte do gotowania oraz w pokretto.

12) W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytgczy¢ urzadzenie. Wszelkie
naprawy powinny by¢ wykonywane w autoryzowanej stacji serwisowej przez uprawnionych
specjalistow.

13) Stosowac tylko oryginalne czesci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego moze zagrozic
bezpieczenstwu urzgdzenia i uzytkownikow.

14) Stosowac urzgdzenie wytacznie do celdw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne
zastosowania sg nieodpowiednie i nalezy je traktowac jako niebezpieczne.

15) Podczas obstugi zachowaé ostroznos¢ i nie dotykaé czesci, z ktérymi kontakt moze spowodowac
poparzenie.

16) W razie poparzenia niezwiocznie udzieli¢ pierwszej pomocy.

17) Zapewni¢ odpowiednig wydajnos¢ urzgdzen wentylacyjnych do odprowadzania oparow.

18) W razie skaleczenia, poparzenia lub porazenia prgdem elektrycznym, niezwtocznie udzieli¢
pierwszej pomaocy,

19) Zabrania sie mycia i polewania urzadzenia za pomoca strumienia biezacej wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem urzadzenia i porazeniem pradem
elektrycznym obstugi.

5 INSTRUKCJA KONSERWACJI, KONSERWACJA | NAPRAWY

& Konserwacje, czyszczenie i obstuge techniczng nalezy przeprowadzaé tylko wtedy
gdy zasilania jest wylgczone i urzadzenie jest zimne.

5.1 Konserwacja biezaca

Konserwacja biezgca polega na utrzymywaniu w czystosci urzgdzenia oraz jego otoczenia i naczyn.
Nalezy dba¢ o to, aby na powierzchni ptyty do gotowania nie pozostawaty przywarte resztki potraw.
Ptyte do gotowania czysci¢ wilgotng szmatkg. Znaczne zanieczyszczenia ptyty czysci¢ wilgotng
szmatkg z dodatkiem detergentu. Nalezy uwazac, aby przy zeskrobywaniu przywartych resztek
potraw nie uszkodzi¢ powierzchni ptyty.

Plyte do gotowania po myciu utrzymywaé zawsze w stanie suchym przez krotkie jej podgrzanie przy
potozeniu pokretta tgcznika krzywkowego na pozyciji ,1”.

Od czasu do czasu powierzchnie ptytki powlec warstewkg oleju.



Powierzchnie ze stali nierdzewnej my¢ gorgcg wodg z detergentem i wytrze¢ do sucha miekkg
szmatkg. Nie uzywac¢ srodkdw mogacych rysowaé powierzchnie jak stalowa wata, stalowe szczotki
lub skrobaki. Srodek czyszczacy nie moze zawieraé substanciji zawierajgcych chlor lub $rodki Scierne,
poniewaz sg one szkodliwe dla powierzchni ze stali nierdzewne;j.

5.2 Konserwacja okresowa

Poza biezgcymi czynnosciami konserwacyjnymi, do uzytkowania kuchni nalezy jej okresowa kontrola.
Po okresie gwaranciji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przegladu technicznego serwisowi.

5.3 Naprawy i remonty

Producent taboretéw elektrycznych t ODZKIE ZAKLADY METALOWE "LOZAMET", poprzez swojg
stuzbe serwisowg zapewnia naprawy i przeglady u odbiorcy oraz przeprowadza naprawy w siedzibie
producenta. Wszystkie czynnosci regulacyjne i naprawcze powinny by¢ wykonywane przez
uprawnionego specjaliste.

A Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewlasciwe lub niezgodne z
zaleceniami podanymi w niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu.

5.4 Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby naprawy

OBJAWY PRZYCZYNA SPOSOB USUNIECIA

Sprawdzi¢ czy jest napiecie w instalacji
elektrycznej oraz czy urzadzenie jest

Brak zasilania podtgczone do instalacii.

Jedli nadal nie daje sie wtgczy¢ nalezy zgtosic
je do naprawy.

Po obrdceniu pokretet tagcznika
krzywkowego w poz. od ,1” do ,3” nie
swieci sie zielona lampka, nie mozna
zatgczy¢ uktadu grzewczego.

Po obrdceniu pokretet tacznika
krzywkowego w poz. od ,1” do ,3” nie Uszkodzenie Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy.
Swieci sie zielona lampka, ale mozna lampki Wymieni¢ uszkodzong lampke.
zatgczyC€ uktad grzewczy.

Po obréceniu pokretet tacznika
krzywkowego w poz. od ,1” do ,3” Swieci
sie zielona lampka, nie mozna zatgczyé
uktadu grzewczego, ptyta do gotowania
nie dziata.

Uszkodzenie ptyty

do gotowania Zgtosi¢ urzadzenie do naprawy

6 WYPOSAZENIE STANDARDOWE

Standardowo taborety wyposazone sg w:
- Przewdd zasilajgcy z wtyczkg

- Dokumentacje Techniczno-Ruchowg
- Karte gwarancyjng

7 WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

Nazwa czesci Nr rysunku / lub normy Rysunek Pozycja
Stopa regulowana 40x40x1,2/1,5 A-INO40H (CHG) lila 8
Noga kompletna EL.T.06.00.00.00.0 lila 5
Ptyta do gotowania ( grzewcza) lila 3
5000W , 400V EGO 12.40670.231 5 5
Lampka sygnalizacyjna zielona CO27500NAH lila 2
Wytgcznik krzywkowy EGO 43.34232.000 2 1
Pokretto bez oznakowan EH.A.10.05.00.01.0/0 lila 1
Oznacznik pierscieniowy 0-3 AC.H.10.00.00.05.0 lila 1




8 RYSUNKI | SCHEMATY
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RYSUNEK 1 - Budowa taboretu ELT.06

1. Pokretto wytgcznika gtéwnego i regulatora 6. Whkrety M5x12 mocujgce ostone dolng
mocy 7. Ostona dolna

2. Lampka sygnalizacyjna zielona 8. Stopa regulowana

3. Plyta do gotowania (grzewcza)

4. Piyta gorna taboretu

5. Noga kompletna

A  przylacze instalacji elektrycznej

przylacze przewodu ekwipotencjalnego
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RYSUNEK 1a - Budowa taboretu ELT.06/H

1. Pokretto wylgcznika gtéwnego i regulatora
mocy

Lampka sygnalizacyjna zielona

Ptyta do gotowania (grzewcza)

Ptyta gorna taboretu

Noga kompletna

Wkrety M5x12 mocujgce ostone dolng
Ostona dolna

Stopa regulowana

Potka odktadcza

©oo~Ne

arowd

A  przylacze instalacji elektrycznej

przytacze przewodu ekwipotencjalnego
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Wytgcznik gtowny i regulator mocy grzewczej ptyty

Ptyta do gotowania
Dtawica przewodu zasilajgcego
Przewdd zasilajgcy

RYSUNEK 2 — Rozmieszczenie elementéw instalacji elektrycznej
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RYSUNEK 3 — Schematy regulacji mocy plyty do gotowania
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RYSUNEK 4 — Schemat elektryczny taboretu ELT.06 i ELT.06/H

S1 - Wytgczniki gtéwne i regulatory mocy grzewczej
E1l - Ptyta grzewcza (do gotowania)
H1 - Lampka sygnalizacyjna (zielona)
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WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywag Europejskg 2002/96/WE oraz
polskg Ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany fgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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