KRAJALNICE ZYWNOSCI

Krajalnice grawitacyjne z napedem elektrycznym - model 210p

Krajalnica grawitacyjna 210p (210pT z nozem pokrytym teflonem do krojenia sera) jest
maszyng o napedzie elektrycznym umozliwiajaca krojenie zywnosci na plastry réoznej
grubosci. Regulacja grubosci plastra realizowana jest ptynnie w zakresie od 0 do 16mm.
Optywowy ksztatt korpusu maszyny zaprojektowany zostat tak aby w jak najwiekszym

stopniu utatwi¢ utrzymanie krajalnicy
w czystosci. Optymalny kat pochylenia
stotu w potaczeniu z odpowiednio dobra-
nym ksztattem ptyty dociskowej zapew-
nia pewny grawitacyjny docisk krojonej
zywnosci. Ergonomiczny ksztatt uchwy-
tu stotu powoduje, ze krojenie zywnosci
jest proste i przyjemne.

Krajalnica spetnia standardy CE w zakresie bez-
pieczenstwa i higieny.

OPIS

Model
210p

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie

Elementy krajalnicy majace kontakt z zywnoscig
wykonano z blachy nierdzewnej

Materiat noza
Stal weglowa pokryta warstwg chromu.
Srednica noza
250mm
Ostrzarka noza
Integralna z maszyna
Grubosé¢ plastra
0-16mm
Produkty krojone
Wedlina, ser, mieso, pieczywo
Ograniczenia
Nie mozna kroic:

produktow zamrozonych

produktow z koscig
produktow niezywnosciowych

Zalecenia

Zaleca sig krojenie sera na plastry schtodzonego
do temp. 7 - 10 ©C. Elementy maszyny stykajace
sie z zywnoscig my¢ codziennie, po myciu 0su-
szyC. Zabrania sie mycia catej maszyny strumie-
niem wody.

Codziennie smarowa¢ maszyne olejem maszyno-
wym (nie stosowac oleju jadalnego).

Aby unikna¢ przedwczesnego zuzycia sciernic
ostrzarki, n6z ostrzy¢ wytacznie czysty (bez resz-
tek krojonego produktu).

Zgodnos¢é wyrobu

Krajalnica jest zgodna z nastepujgcymi dokumen-
tami odniesienia:
D dyrektywa maszynowa 2006/42/WE oraz
normy z nig zharmonizowane:
EN 60204-1:2006 + A1:2009
(Bezpieczenstwo elektryczne)
EN 953:1997 + A1:2009
(Ostony czesci ruchomych)
EN 1974:1998 + A1:2009
(Krajalnice — Wymagania bezpieczenstwa
i higieny)
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Krajalnice grawitacyjne - model 210p

TABLICA WYMIAROWA
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WYMIARY
Krajalnice: 210p, 210pT
A | 245mm E | 342mm
B | 570mm F | 354mm
C | 382mm G | 455mm
D | 420mm H | 450mm
DANE TECHNICZNE (specyfikacja)
Krajalnice: 210p, 210pT
Wymiary gabarytowe 570 x 455 x 450(H)mm
Rozstaw nozek 420 x 354mm
Grubos¢ krojonego plastra 0 - 16mm (regulacja ptynna)
Max. wymiar krojenia 190mm (dtugosc), wysokos¢ jest uzalezniona od dtugosci, max. 150mm
Srednica noza 250mm
Poziom hatasu <54dB
Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 120W (naped noza)
Waga (cigzar netto) 23kg
Opcje
/Zasilanie 115V 60Hz 1 faza
Uwagi
Krajalnica 210pT jest przeznaczona gtdwnie do krojenia sera, rozni sie od krajalnicy 210p tym,
iz ndz, pokrywa noza, ptyta oporowa sg pokryte teflonem.
SPECYFIKACJE WYSYtKOWE
Wymiary kartonu
Krajalnice Dtugosé Szerokosc Wysokos¢ Ciezar brutto
210p 620mm 510mm 450mm 26kg
210pT 620mm 510mm 450mm 26kg
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