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Kociot warzelny parowy KP- 200.7

Dostepnos¢ Dostepny

Producent Lozamet

Opis produktu

IOZAMETH

Pojemnos¢ kotta: 200 litrow

Srednica zbiornika warzelnego: 690 mm

Srednica obudowy: 950 mm

Wysokos$¢ do kotnierza: 900 mm

Wymiary gabarytowe (szerokos¢ x gtebokos¢): 1000x1320 mm
Cisnienie robocze pary wodnej nasyconej: max. 0,04 MPa
Temperatura robocza pary wodnej: 110 °C

Zuzycie pary wodnej: 45 kg/h

Przytacze instalacji parowej: G1”

Przytgcze instalacji kondensatu: G1/2”

Przytacze wody cieptej i zimnej: R1/2”

Opis produktu:

Kociét warzelny stuzy do gotowania potraw w kuchniach réznych obiektéw gastronomicznych i w zaktadach przetwérstwa
spozywczego.Zastosowanie nowoczesnej technologii i wysokiej jakosci materiatéw uczynito kociot urzgdzeniem spetniajgcymi
wysokie wymagania uzytkowe i higieniczne. Zbiornik grzewczy kotta sktada sie z podwdjnego ptaszcza i catkowicie wykonany
jest ze stali kwasoodpornej. Ogrzewanie zawartosci zbiornika warzelnego odbywa sie za posrednictwem pary wodnej
wytwarzanej w przestrzeni miedzy ptaszczami, zwanej ogrzewaczem. Pokrywa z przeciwwagg umozliwia utrzymanie otwartej
pokrywy w kazdym potozeniu. Zawér spustowy pozwala w wygodny sposob zlaé przygotowywany produkt. Uktad sterowania
umieszczony w skrzynce sterowniczej zintegrowanej z kottem, systemy regulacji i zabezpieczen sprawiaja, ze obstuga kotta
jest prosta i bezpieczna.Wszystkie elementy mogace mie¢ kontakt z zywnoscig wykonane sg ze stali kwasoodpornej gatunku
1.4301. Obudowa jest wykonana ze stali nierdzewnej gatunku 1.4509.
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