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i Koncentrat do mycia i dezynfekcji
e powierzchni i urzadzeh REMIX - UNI 10L |
= REINEX

Cena brutto 173,80 zt
. 4 Cena netto 160,93 zt
Dostepnos¢ ZAPYTAJ O DOSTEPNOSC
Czas wysyiki 24 godziny
Producent Reinex

Opis produktu

Opis produktu:

Preparat posiada pozwolenie Ministra Zdrowia nr 1387/04 na obrét produktem biobdjczym. Ptyn do mycia dezynfekujacego
powierzchni, urzadzen i sprzetéw (réwniez kontaktujgcych sie z zywnoscia) w przemysle spozywczym, gastronomii, szpitalach.
Usuwa zabrudzenia ttuszczowe i mikrobiologiczne, jest efektywny w uzyciu.

Przeznaczony gtéwnie do mycia przedmiotéw majgcych kontakt z zywnoscia. Zalecany do mycia stotéw, urzadzen do
wytwarzania bitej Smietany, lodéw, krajalnic wedlin i seréw, sprzetéw i narzedzi uzywanych do produkcji zywnosci, maszyn i
urzadzen produkcyjnych, Scian, podtég w pomieszczeniach produkcyjnych, pojemnikéw i samochodéw dla cateringu.

Zalecane dozowanie:

o mycie i dezynfekcja w stuzbie zdrowia - na dezynfekowane powierzchnie rozpyli¢ 30%-owy roztwdr preparatu
skoncentrowanego, poczekac 15 minut;

¢ mycie i dezynfekcja przy produkcji zywnosci - na dezynfekowane powierzchnie rozpyli¢ 10%-owy roztwér
preparatu skoncentrowanego, poczekad 15 minut;

¢ mycie ogolne - roztwoér 1%-owy (10 ml preparatu skoncentrowanego na 1 litr wody).

Pojemnos¢: 10L
Opakowanie: kanister

KARTA CHARAKTERYSTYKI
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