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Mikser planetarny RM- 60

Opis produktu

Dane techniczne:
1. Wymiary (cm): 73 x 64 x 130

2. Pojemnos¢ (l): 60

3. Zasilanie el. (V/Hz): 400 V /3N/ 50 Hz

4. Moc (kW): 2,25

5. Waga (kg): 270

6. 4 stopnie predkosci

7. 3 stopnie predkosci

8. Planetarne ufozenie przystawek

9. Doktadne mieszanie bez rotacji dziezy

10. Wyjmowana nierdzewna dzieza

11. Total stop

12. Prosta wymiana przystawek

13. Mikrowytacznik bezpieczehnstwa

14. W zestawie: mieszadto, hak, rézga

15. Nierdzewna pokrywa dziezy

16. Mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw i dziezy 30 | z redukcja

Opis produktu

« duzy wybér urzadzen - objetosci 5, 8, 10, 20, 24, 30, 50, 60 i 80 litréw,

* masywna konstrukcja urzadzen zapewnia stabilno$¢ oraz zwiekszong wytrzymatos¢

* poziome wyjscie napedowe (oprécz RM-800) - mozliwos¢ zamontowania przystawki do mielenia miesa lub szatkowania
warzyw

e w trakcie pracy urzadzenia narzedzie rotujgce obraca sie po okregu i wokét swej osi

» standardowe wyposazenie w rézge, hak oraz mieszadto

* modele RM-50 i RM-60 wyposazone sa w wézek manipulacyjny do transportu dziezy

* opcjonalnie kotty redukcyjne (od RM-200), ktére umozliwig przygotowanie mniejszej ilosci pétproduktu

* trzy predkosci pracy (oprécz RM-500), predkosci mozna zmieni¢ jedynie przy wytaczonym urzadzeniu

* miksery sg wyposazone w pokrywe ochronng, dzieki ktérej mozemy dosypywac produkty podczas pracy urzadzenia
* urzgdzenia od modelu RM-22 s wyposazone w minutnik

UWAGA!

Urzadzenie jest produkowane w wersji na 230 Vi 400 V. Konstrukcja jest wykonana z petnego odlewu aluminium co
gwarantuje stabilno$¢ urzadzenia. Umiejscowienie dziezy znajduje sie w dolnej czesci miksera co utatwia manipulacje. Czesci
ruchome miksera zostaty zabezpieczone ostong, ktérej odsuniecie powoduje wytaczenie urzadzenia. Aby ponownie uruchomié
urzgdzenie nalezy zasung¢ ostone i nacisng¢ przycisk START. Po nacisnieciu przycisku TOTAL STOP trzeba odbezpieczy¢
urzadzenie przez wykonanie pétobrotu, inaczej robot nie bedzie pracowat. Mikser posiada koto manipulacyjne, ktére stuzy do
regulacji wysokosci dziezy.
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