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N6z do chleba - wygiety Profi Line 215

mm

Cena brutto

Cena netto

Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Dtugos¢ (mm)
grubos¢

dtugosc ostrza
opis

grubos¢ stali

88,56 zt

72,00 zt

6840

844298
8711369844298
Hendi

340

2,4

215

N6z do chleba

2,4

- Wykonany z wysokiej jakosci niemieckiej stali weglowej- Proces produkcyjny nozy sktada sie z 50 etapdw. Precyzyjne

wykonanie noza, szlifowanie i polerowanie zapewnia idealng krawedzZ tngca- Specjalny stop stali chirurgicznej chromowo-
molibdenowo-wanadowej X50CrMoV15 gwarantuje: - doskonate wtasciwosci tngce - bardzo ostre i trwate ostrze - fatwe
ostrzenie - odpornos¢ na zabrudzenia- Higieniczna zgodna z HACCP konstrukcja rekojesci uniemozliwia gromadzenie sie
resztek w miejscach taczen- Kute na goraco z jednego kawatka stali- Kazdy néz jest w osobnym estetycznym blistrze- Raczka z

tworzywa POM
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