
URZĄDZENIA CHŁODNICZE I GASTRONOMICZNE. MEBLE ZE STALI NIERDZEWNEJ.
 

Dane aktualne na dzień: 19-03-2026 21:54

Link do produktu: https://sklep.megar.pl/noz-haccp-do-oddzielania-kosci-dlugosc-ostrza-15cm-p-4423.html

  
Nóż HACCP do oddzielania kości, długość
ostrza 15cm

Dostępność NIEDOSTĘPNY

Producent Icel

Opis produktu
Noże ICEL sprzyjają maksymalnie wydajnej pracy i wygodzie użytkownika. Rękojeść wykonana z tworzywa POM i dopasowana
w sposób uniemożliwiający gromadzenie się resztek w miejscach łączenia.
- ostrze wykonane z wysokiej jakosci stali chromowo-molibdenowo-wanadowej (Ch50 Cr Mov 15),
- twardość ostrza 54-56° HRC
- długość ostrza: 15cm
  Można wyparzać i myć w zmywarkach przemysłowych.

Dostępne kolory:
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