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Piec do gotowania w niskich

temperaturach

Cena brutto

Cena netto

Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
szerokos¢

moc

gtebokosc
wysokosé

napiecie

4 248,94 zi
3 454,42 zt
6791
225479
8711369225479
Hendi

495

1200

690

415

230

- Do wolnego przygotowywania lub odgrzewania zywnosci za pomoca bardzo dokfadnie ustawianego i kontrolowanego
procesu- Z sonda temperatury, osobna regulacja ustawien sondy- Uchwyty na bokach- tatwe do czyszczenia uszczelki drzwi-
Komora pieca ogrzewana z 4 stron, réwnomierne rozprowadzanie ciepta w komorze- Oszczednos¢ energii dzieki dodatkowej
izolacji- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi krawedziami, tatwa w czyszczeniu- Regulacja temperatury co 1 stopien -
temperatura komory 0 do 120°C, temperatura z uzyciem sondy i podtrzymanie temperatury 0 do 100°C- Drzwi lewo- lub
prawostronne, zawiasy fabrycznie zamontowane po prawej stronie, tatwe przetozenie zawiaséw na druga strone- Cyfrowe
sterowanie, odczyt czasu, ustawienie temperatury oraz odczyt aktualnej temperatury sondy/komory- Prowadnica ze stali
nierdzewnej, pasuje do pojemnikéw GN 1/1, rusztéw oraz blach o wymiarach 600x400 mm, 3 poziomy pieczenia
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