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Piec konwekcyjno-parowy ChefLux 5 GN

1/1

Cena brutto
Cena netto
Numer katalogowy
Producent
Gtebokos¢ - D
Napiecie - U
Marka

Waga - M
zasilanie
Wysokos¢ - H
Szerokos¢ - W
Moc elektryczna

Linia

Opis produktu

panel sterowania Manual

nawilzanie komory STEAM.Plus

maksymalna temperatura 260°C

2 predkosci wentylatora o zmiennym kierunku obrotéw
pojemnosé: 5 x GN 1/1

odlegtos¢ miedzy pétkami 67 mm

oswietlenie halogenowe

uzywac wody o twardosci do 6°dH w skali niemieckiej
opcjonalnie mozliwos¢ przetozenia drzwi

posiada system usuwajacy pare z komory pieca Dry.Plus
system obiegu powietrza Air.Plus

system Protec.Safe - doskonata izolacja pieca
dedykowana podstawa 9051160

14 040,00 zt
11 414,63 zt
900390
Stalgast
773 mm
400V

Unox

67 kg

prad

772 mm
750 mm

7.1 kW

ChefLux
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