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Piec konwekcyjno-parowy FED1O0 |
10XGN1/1 | 10X600X400 | SONDA | 9

.....-.

; 3 PROGRAMOW | 12,7KW | RESTO QUALITY
‘"
. Cena brutto 11 451,30 zt

Cena netto 9 310,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny

Kod producenta FED10

Producent RESTO QUALITY

Opis produktu

Dane techniczne:
sterowanie: elektroniczne
pojemnos¢: 10 blach 600x400mm lub GN1/1
wymiary zewnetrzne: 840x910x1150 mm
odlegto$¢ miedzy prowadnicami: 80 mm
waga: 127 kg
moc: 12,7 kW
napiecie: 400 V
temperatura: 35-280°C

Opis:

dzieki zastosowaniu innowacyjnych rozwigzan technicznych piece to wszechstronne urzadzenia, gwarantujgce doskonate rezultaty we wszystkich rodzajach obrdbki
termicznej

piec umozliwia: pieczenie, smazenie, grillowanie, gotowanie na parze, blanszowanie, rozmrazanie, regeneracje

dzieki odpowiednio wyprofilowanym topatkom wentylatora z autorewersem przeptyw powietrza jest optymalny i zapewnia réwnomierny rozktad temperatur w
komorze

funkcja naparowania oraz sonda pomiarowa, precyzyjnie kontrolujgca temperature wewnatrz potraw, pozwalajg na perfekcyjna obrébke mies, drobiu, ryb czy warzyw

drzwi pieca wykonane sa z podwdjnej szyby atermicznej, dzieki chtodzeniu grawitacyjnemu dajg one gwarancje bezpieczenstwa i chronig przed oparzeniem

mozliwos$¢ prowadzenia jednoczesnie obrébki réznych potraw, bez obawy o przenikanie zapachéw na poszczegélnych pétkach

proste otwieranie szyby utatwiajace utrzymanie pieca w czystosci

oswietlenie wnetrza pieca gwarantuja bardzo wydajne lampy halogenowe

uszczelka drzwi wykonana jest z gumy silikonowej, odpornej na wysokie temperatury i $cieranie

tatwy w obstudze, elektroniczny panel z mozliwoscia zapisu 9 indywidualnych programoéw

para wytwarzana metodg bezposredniego natrysku

podwdjny cyfrowy wyswietlacz

stopien ochrony IPX3

procentowe ustawienie stopnia naparowania

mozliwos$¢ wigczenia i wytgczenia Swiatta w komorze

prowadnice umozliwiajgce korzystanie z blach GN 1/1 oraz blach cukierniczo-piekarniczych 600x400

system szybkiego schtadzania komory pieca

zatrzaskowy zamek drzwi

prowadnice na blachy wykonane z wytrzymatych profili ze stali nierdzewnej

regulowane nézki umozliwiajace wtasciwe wypoziomowanie pieca

funkcja wstepnego nagrzewania

funkcja delta T przeznaczona do delikatnej obrébki mies

sonda do pomiaru temperatury w zestawie

trzy tryby pracy: para, gorace powietrze, kombinacja pary i goracego powietrza

\Wyposazenie dodatkowe:
okap nad piec z tapaczami ttuszczu 900x1100x450 - 2 399 zt netto
podstawa pod piec z prowadnicami na tace - 1 710 zt netto
zmiekczacz manualny LT8
zmiekczacz automatyczny RQ4TD
ptyta szamotowa GN1/1 do pizzy
drzwi pieca otwierane na prawa strone
prysznic do mycia komory

Dlaczego warto wybrac¢ piece konwekcyjno-parowe FED10?
W petni profesjonalny piec konwekcyjno-parowy wyprodukowany we Wioszech najlepszy w tej cenie na rynku.
Dzieki zastosowaniu innowacyjnych rozwigzan technicznych piece to wszechstronne urzadzenia, gwarantujgce doskonate rezultaty we wszystkich rodzajach obrébki
termiczne;j.
Prowadnice wykonane z wytrzymatych profili ze stali nierdzewnej umozliwiajg korzystanie z blach GN 1/1 oraz blach cukierniczo-piekarniczych 600x400mm.
Umozliwia gotowanie roznych produktéw na kilku poziomach jednoczesnie, co pozwala na elastyczna prace w kuchni.
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Mozliwos¢ zapisania 9 indywidualnych programoéw.
Specjalna klamka oraz drzwi pieca wykonane z podwdjnej szyby atermicznej zapobiegaja oparzeniu i umozliwiajg utrzymanie komory w czystosci.
Sonda pomiarowa umozliwia kontrolowanie temperatury pieczonych potraw, dzieki czemu mamy pewnos¢, ze przygotowywane miesa bedg idealne.

12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski.
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