URZADZENIA CHLODNICZE | GASTRONOMICZNE. MEBLE ZE STALI NIERDZEWNE].

Dane aktualne na dzien: 10-06-2026 17:57

Link do produktu: https://sklep.megar.pl/piec-konwekcyjno-parowy-foinox-fm200g-me-z-bojlerem-gazowy-p-4815.html

Piec konwekcyjno-parowy FOINOX
FM200G ME z bojlerem (gazowy)

) N |
Opis produktu

Dane techniczne:

. Wymiary pieca: 927x1330x1140h (mm)

. Pojemnos¢: 20 x 1/1 GN (530325 mm) lub 10 x 2/1 GN
. Odlegto$¢ miedzy poétkami: 63 mm

. Wymiary komory: L. 605/ P. 720 / H. 725mm
. Napiecie: 3N-AC 400V - 0,6 kW

. Moc: kcal 28380 (kW 33)

. Waga netto - brutto: Kg 220 - 255

. Sterowanie:

ELEKTROMECHANICZNE:

* Standardowy z manualnym sterowaniem

* Nawilzacz

* Oswietlenie komory

* Wentylator o dwukierunkowych obrotach
Zobacz panel sterowania kliknij >>
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Opis produktu:

RED LINE Foinox to profesjonalne piece gastronomiczne, ktére gwarantujg doskonate efekty kulinarne, jednolitos¢ potraw,
fatwos¢ w utrzymaniu czystosci oraz solidnos¢ wykonania urzadzen. Do najwazniejszych cech serii nalezy trapezoidalna
komora pieca z zaokraglonymi naroznikami, wykonana ze stali nierdzewnej, z fatwosciag otwierane drzwi wykonane z
podwdjnego, hartowanego szkta oraz pojemnik drenazowy odprowadzajacy wode do kanalizacji. Piece konwekcyjno-parowe,
kombinowane: piece z serii FM Foinox posiadajg zintegrowany system bojlerowy (COMBIBOILER SYSTEM), ktéry pozwala
gotowacd w tradycyjnym systemie konwekcyjnym, w systemie parowym lub w systemie kombinowanym. Para produkowana
jest przez bojler, ktéry w krétkim czasie napetnia komore pieca kiebem czystej, rownomiernie roztozonej pary, utrzymujac jej
statg temperature. Bojler utrzymuje wode w temperaturze 70°C, dzieki automatycznej funkcji wstepnego nagrzewania, ktéra
wigcza grzewczy element w przerwie w konwekcji pozwalajac przejs¢ z jednego systemu gotowania do nastepnego.

Uwaga!

Cena pieca konwekcyjno-parowego nie obejmuje pojemnikéw GN i rusztéw.
Pojemniki GN kliknij>>

Ruszty kliknij >>

foinox
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