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Piec konwekcyjno-parowy FOINOX
MIDIOOSE M (elektryczny)

Opis produktu

Dane techniczne:

1. Wymiary pieca: 850x750x650h (mm)
2. Pojemnosé: 5 x 1/1 GN (530x325 mm)

3. Odlegtos¢ miedzy pétkami: 60 mm

4. Wymiary komory: L. 600 / P. 350 / H. 360mm
5. Napiecie: 3N-AC 400V

6. Moc: kW 6,1

7. Waga netto - brutto: Kg 75-85

8. Sterowanie:

Zobacz panel sterowania kliknij >>

Opis produktu:

BLU LINE Ecomix to linia tradycyjnych piecéw Foinox.Urzadzenia z tej linii tgcza w sobie cechy tradycyjnego
gastronomicznego pieca z opcjg umieszczenia dodatkowych tacek cukierniczych (wymiary 600x400 mm).Posiadajg
uniwersalny stelaz, na ktérym mozna umiesci¢ zaréwno pétki gastronomiczne jak i tacki cukiernicze. Komora pieca ma
wyprofilowane, zaokraglone rogi i wyposazona jest w podwéjny mechanizm uniemozliwiajacy nagte wydostawanie sie pary
podczas otwierania drzwi. Dzieki temu BLU LINE to uniwersalny produkt gwarantujacy duzg wydajnos¢ i lepszy komfort pracy.
Piece z serii MIDI005 posiadajg zintegrowany system konwekcyjno-parowy z bezposrednim wtryskiem pary. Specjalnie
wbudowany injektor wpuszcza wode bezposrednio do wnetrza pieca na elementy grzewcze; wentylator rozpryskuje ja
rownomiernie dookota komory pieca, tworzac Srodowisko gdzie poziom wilgotnosci jest optymalny dla najbardziej delikatnej
Zywnosci.

Uwaga!

Cena pieca konwekcyjno-parowego nie obejmuje pojemnikéw GN i rusztéw.
Pojemniki GN kliknij>>

Ruszty kliknij >>
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