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Piec konwekcyjno-parowy FOINOX
MM2/3E M (elektryczny)

Opis produktu

Dane techniczne:

1. Wymiary pieca: 600x690x510h (mm)
2. Pojemnos¢: 5 x 2/3 GN

3. Odlegtos¢ miedzy pétkami: 62,50 mm

4. Wymiary komory: L. 380 / P. 380 / H. 335mm
5. Napiecie: 3N-AC 400V

6. Moc: kW 3,9

7. Waga netto - brutto: Kg 48-58

8. Sterowanie:

Zobacz panel sterowania kliknij >>

Opis produktu:

BLU LINE Ecomix to linia tradycyjnych piecéw Foinox.Urzadzenia z tej linii tgcza w sobie cechy tradycyjnego
gastronomicznego pieca z opcjg umieszczenia dodatkowych tacek cukierniczych (wymiary 600x400 mm).Posiadajg
uniwersalny stelaz, na ktérym mozna umiesci¢ zaréwno pétki gastronomiczne jak i tacki cukiernicze.Komora pieca ma
wyprofilowane, zaokraglone rogi i wyposazona jest w podwéjny mechanizm uniemozliwiajacy nagte wydostawanie sie pary
podczas otwierania drzwi; Dzieki temu BLU LINE to uniwersalny produkt gwarantujacy duza wydajnos¢ i lepszy komfort pracy.
Piec z serii MM2/3 to piec konwekcyjno-parowy o nieograniczonych mozliwosciach i niewielkich rozmiarach. - Szeroki zakres
funkcji i akcesoriéw gwarantuje wysoce profesjonalne gotowanie. - Wyprodukowany z wysokiej jakosci materiatéw, jest
niezawodny, trwaty i prosty w obstudze. - Posiada mechaniczny lub elektroniczny panel sterujgcy. - W standardzie wyposazony
jest w nawilzacz, oswietlenie wewnetrzne i wstepne nagrzewanie. - Dzieki specjalnym wspornikom moze by¢ montowany takze
na Scianie.

Uwaga!

Cena pieca konwekcyjno-parowego nie obejmuje pojemnikéw GN i rusztéw.
Pojemniki GN kliknij>>

Ruszty kliknij >>
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