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Piec konwekcyjno-parowy FOINOX
WM1O0E (elektryczny)

Opis produktu

Dane techniczne:

1. Wymiary pieca: 785x955x1140h (mm)
2. Pojemnosé: 10 x 1/1 GN (530x325 mm) lub 10 x (600x400 mm)
3. Odlegtos¢ miedzy pétkami: GN 65 mm PASTRY 55 mm

4. Wymiary komory: L. 605 /P. 410/ H. 725 mm

5. Napiecie: 3N-AC 400V

6. Moc: kW 17

7. Waga netto - brutto: Kg 127 - 147

8. Sterowanie:

Zobacz panel sterowania kliknij >>

Opis produktu:

Piece konwekcyjno-parowe z serii WM cyfrowo sterowane poprzez niezawodny i prosty w obstudze ekran dotykowy posiadaja
zintegrowany system gotowania konwekcyjno-parowego z bezposrednim wtryskiem pary. Aby zagwarantowac doskonate
efekty kulinarne, Foinox wypracowat system, ktéry wytwarza pare bez uzycia bojlera. Specjalny iniektor wpuszcza wode
bezposrednio na elementy grzewcze do wnetrza komory pieca; wentylator rozpryskuje jg réwnomiernie dookota komory pieca,
tworzgc srodowisko gdzie procentowa wilgotnos¢ jest idealna zaréwno dla najbardziej delikatnej zywnosci. Seria White Line
zostata stworzona, aby zaprezentowad ekspertom z dziedziny gastronomii uniwersalne i wytrzymate urzadzenie. Doskonate
efekty kulinarne, zwarta konstrukcja, prosty system zarzgdzania przepisami kulinarnymi, ztacze USB oraz szeroki wybér
produktéw sprawiaja, ze seria White Line jest jedyna w swoim rodzaju i zaspokaja wymagania kuchni nowoczesnej.

Uwaga!

Cena pieca konwekcyjno-parowego nie obejmuje pojemnikéw GN i rusztéw.
Pojemniki GN kliknij>>

Ruszty kliknij >>

_foinox:

wygenerowano w programie shopGold


https://sklep.megar.pl/piec-konwekcyjno-parowy-foinox-wm10e-elektryczny-p-4822.html
/images/sterowanie7.jpg
/naczynia-kuchenne-pojemniki-c-1_11.html
/urzdzenia-grzewcze-blachy-ruszty-piecw-c-31_172.html
http://www.tcpdf.org

