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Piece COMBI HENDI by Lainox Top Line
5x GN 1/1 - sterowanie elektroniczne

Cena brutto 12 032,81 zł

Cena netto 9 782,77 zł

Numer katalogowy 7476

Kod producenta 224908

Kod EAN 8711369224908

Producent Hendi

napięcie 400

Wymiary zewnętrzne (mm) 830x640x(H)595

- 5x GN 1/1

moc 7250

waga 52

Opis produktu
Bardzo precyzyjne piece dla wszelkiego rodzaju kuchni, w których liczy się wysoka jakość serwowanych dańMożliwość
zaprogramowania 99 programów, po 4 kroki każdyDrzwi z podwójnym przeszkleniem i chłodzeniem grawitacyjnymObudowa
oraz komora w całości wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnejAlfanumeryczne wyświetlacze temperatury, czasu
gotowania, programu, błędówMożliwość ręcznego ustawiania parametrówAutomatyczna kontrola zaparowania
AUTOCLIMAFunkcja osuszania komorySonda fi 3 mm, 4-punktowaBezpośrednie wytwarzanie paryOdstępy między
prowadnicami: 70 mmOświetlenie komoryTermostat: od +30°C do +300°CIlość wentylatorów z rewersem: 1Rodzaje
gotowania:kombinacja gorącego powietrze z parą wodną z funkcją AUTOKLIMA: od +30°C do +300°Cgorące powietrze z
funkcją AUTOKLIMA: od +30°C do +300°Cgorąca para: od +30°C do +130°Cszybkie schładzanie komory przy otwartych
drzwiach
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