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SMOKING GUN PRO SMOKING GUN PRO

Cena brutto 372,94 zt

Cena netto 303,20 zt

Numer katalogowy 13044

Kod producenta SG2PSPRO

Kod EAN 21614087364

Producent Hendi

wymiary 171,5x82,6x(H)146,1

zasilanie baterie AA, 4 szt. (brak w zestawie)
waga 450 g

opis zestaw zawiera pistolet wedzarniczy,

wezyk dyszy, widrki drzewa

Opis produktu

Pistolet wedzarniczy SMOKING GUN sprawia, ze serwowane dania nabierajg wyjatkowego smaku i aromatu. Kompaktowe i
poreczne urzadzenie, wykonane z solidnego tworzywa pozwala na eksperymenty i tworzenie kulinarnych kreacji przy bardzo
niskich kosztach. Za sprawg pistoletu wedzarniczego SMOKING GUN dodawanie aromatycznego dymu i dostosowanie jego
intensywnosci do poszczegdlnych potraw jest tatwe oraz szybkie, a przede wszystkim pozwala na wykonczenie dan
gotowanych metoda Sous Vide, gdzie produkty nie majg bezposredniego kontaktu z ogniem. Wybér materiatéw palnych zalezy
tylko od wyobrazni kucharza. Oprécz zrebkéw zapachowych mozna uzy¢ réwniez herbaty, ziét, przypraw a nawet siana czy
suszonych kwiatéw. Jest to alternatywa dla tradycyjnej metody wedzenia. Wystarczy wypetni¢ komore palenia wybranymi
zrebkami zapachowym, umiesci¢ pistolet w okrytym folig spozywcza pojemniku z zywnoscig i uruchomié. Aromatyczny dym
mozna dodawac nie tylko do potraw, lecz takze do ptynéw, np. wody, ktéra po zamrozeniu daje aromatyczne kostki lodu.-
Wyjmowana komora spalania - Regulowana predkos¢ wiatraka - Zintegrowany stelaz
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