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Szafka do podgrzewania talerzy Profi
Line - podwdjna

Producent Hendi

Opis produktu

Dane techniczne:

1. Wymiary (mm): 760 x 420 x 920 (h)

2. Moc/napiecie (W/V):2000/230

3. 3 ruchome poétki

4. Pojemnos$¢ 120 talerzy o max. srednicy 300 mm
5. Niskie zuzycie energii

Opis produktu:

- wysokiej jakosci profesjonalne szafki do podgrzewania talerzy

- najlepsze rozwigzanie dla lokali gastronomicznych, ktére chca zachowad najwyzszg jakos¢ serwowanych potraw

- ogrzewane cieptym powietrzem

- podane potrawy zachowujg wysoka temperaturg

- wykonane z stali nierdzewnej 18/10

- mate wymiary, solidna obudowa, raczki ze stali nierdzewnej

- termostat do 85 °C z lampka kontrolng

- wbudowany wentylator utatwia dosuszanie talerzy wyjmowanych ze zmywarki i pozwala na réwnomierne rozprowadzanie
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