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Szafka do podgrzewania talerzy Profi
Line - pojedyncza

Producent Hendi

Opis produktu
Dane techniczne:
1. Wymiary (mm): 460 x 420 x 920 (h)
2. Moc/napięcie (W/V): 1000/230
3. 3 ruchome półki
4. Pojemność 60 talerzy o max. średnicy 300 mm
5. Niskie zużycie energii

Opis produktu:
– wysokiej jakości profesjonalne szafki do podgrzewania talerzy
– najlepsze rozwiązanie dla lokali gastronomicznych, które chca zachować najwyższą jakość serwowanych potraw
– ogrzewane ciepłym powietrzem
– podane potrawy zachowują wysoką temperaturą
– wykonane z stali nierdzewnej 18/10
– małe wymiary, solidna obudowa, rączki ze stali nierdzewnej
– termostat do 85 ºC z lampką kontrolną
– wbudowany wentylator ułatwia dosuszanie talerzy wyjmowanych ze zmywarki i pozwala na równomierne rozprowadzanie
ciepła
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