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— Wilk do miesa Profi Line 1/2 UNGER 12
..-- f‘i@f_‘g Cena brutto 3 249,19 zt

Cena netto 2 641,62 zt

Sy, 4? e Numer katalogowy 22606

| e
- Kod producenta 282274

Kod EAN 8711369282274
Producent Hendi
napiecie 400
wymiary 460x240x(H)510
moc 1100

Opis produktu

- Przeznaczony do uzytku profesjonalnego, doskonale sprawdza sie w sklepach rzezniczych, supermarketach, duzych
stotéwkach, restauracjach i innych punktach gastronomicznych- Do mielenia kazdego rodzaju miesa bez kosci- Elegancka
obudowa silnika wykonana z polerowanego odlewu aluminium- Gardziel wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304- Wyciszona
przektadnia zebata pracujgca w kapieli olejowej (bardzo cicha)- Demontowalna gardziel ze stali nierdzewnej- Wentylowany
silnik asynchroniczny, z zabezpieczeniem przed przegrzaniem- Liczna obrotéw Slimaka: 140 obr./min.- Kotek dociskowy
wykonany z polietylenu- W zestawie sitko z otworami $r. 6,5 mm oraz szarpak- Taca z lejem zatadowczym ze stali
nierdzewnej- Wydajnos¢ chwilowa: ok. 150 kg/h- Nie jest przeznaczony do pracy ciggtej- Otwér zatadowczy: $r. 52 mm-
Srednica wyjécia gardzieli ér. 70 mm- Waga: 23 kg
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